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BCTYII

KBamidikauiiiHy poOOTy MNPUCBSIYEHO aHaI3y HIMEUbKUX TacCTPOHIMIB Yy
KOTHITUBHO-OHOMACIOJIOTIYHOMY aCHeKTi.

JocnimpkeHHs: HailMeHyBaHb HIMELUbKUX TacTPOHIMIB, SKi CIpPsSMOBaHi Ha
KOTHITUBHI MEXaHI3MH TBOPEHHSI, MOENHYIOTh TEOPETUYHI Ta MPaKTU4YHI POOOTH
KJIACUYHUX Ta CcydyacHUX HampsMkiB MoBo3HaBcTBa (K. IBanenko, O. Paxinina,
0. CremanoB, O. IlleBueHko Ta 1H.), KOTHITUBHOi ceMaHTuKu (M. J[>KOHCOH,
Jx. Jlakod @ Ta iH.), korHiTuBHOT 0HOMacioJorii (O. Kyopskosa, O. CeniBaHoBa).

HiMeubki HailMeHyBaHHSI CTpaB CTajdd OO €KTOM JIHTBICTUYHOTO aHANI3y B
pi3HUX acnektax. Ha3Bu crpaB (racTpoHiMHu) OYyJI0O PO3TISHYTO y CEMAaHTUYHOMY
pakypci Ha wmatepiani  pociiicekkoi MoBu (M. HikiTiH); y  KOTHITMBHO-
OHOMAcCIOJIOTIYHOMY acleKkTi Ha Martepiani ¢paniy3skoi MmoBu (S. B. bpanuibka), y
JHTBOKYJIbTYPOJIOTITYHOMY BUCBITJIEHHI Ha MeTepiaiil HIMELbKOT Ta YKpaiHChbKOT MOB
(P. O. KapakeBud), a TakoX y ckiaai (pa3eosOTiYHUX OJIUMHMIIL HIMEIbKOI MOBHU
(O. JI. Jlanuuina, I'. b. Monex). OgHak Ha3BH CTpaB y CydacHid HIMEIbKii MOBI IIIe
He OynM MpeaMeToM JOCIIIKEHHs, 30KpeMa ¥ B OOpaHOMY HamMu KOTHITHMBHO-
OHOMACIOJIOTIYHOMY aCIEKTi, 110 YBUPA3HIOE aKTYaJbHICTh HAIIOT pOOOTH.

AKTYAJIbHICTh  JOCJTIJ’KEHHSI BH3HAYAETHCS 3araJibHOI0  CIIPSIMOBAHICTIO
Cy4acHOI JIIHTBICTUKM Ha PO3IJISL] MOBU SIK CEMIOTHYHOTO 3aco0y pempe3eHTarlii
KOTHITUBHUX TIPOIECIB, CTPYKTyp ¥ omepamid cBimoMocTi. 30Kpema, ¥y
HOMIHATUBHOMY MacHBI MOBHU BiITBOPIOIOTHCS PE3yJbTaTH KOHIENTyami3amii u
KaTteropusailii CBITY Ta BHYTPIIIHHOTO PEQIEKCUBHOTO IOCBiAy Hapoay, HOTO
KyJIbTYpHI HOPMH ¥ IIHHOCTI.

MeTa noCHipKeHHS TOJISATae y 3’ ICYyBaHHI KOTHITHBHOTO MIAIPYHTS MOTHBAITIi
raCTpOHIMIB HIMEILKOI MOBHM Ta XapaKTEPHUCTHIl IXHIX MOTHBAI[IHHUX THIIB 1
pi3HOBUAIB. JlOCSATHEHHS TOCTaBICHOI MeTH Tepefdadae po3B’SA3aHHA TaKUX
3aB/aHb’

- OOIPYHTYBAaTH TEOPETUYHI 3acajyd KOTHITUBHO-OHOMACIOJIOTIYHOTO aHali3y

MOTHBAIIIT HA3B CTPaB y HIMELIbKiil MOBI;



- BCTAaHOBUTH THUIIOJIOTII0O MOTHBALIMHUX MPOLECIB y 3HAKOBIA CHCTEMI
HIMEIILKUX TaCTPOHIMIB,;

- 3’ACyBaTM MEXaHI3M M OCOOJIMBOCTI MPONO3ULIAHO-AUKTYMHOTO THUITY
MOTHBAIli HIMEIIbKUX Ha3B CTPaB;

- ONHMCAaTH  PI3HOBUAM  OHOMACIOJNOTIYHUX  CTPYKTYp  MNPONO3ULIAHO
MOTHBOBaHUX HIMEI[bKUX FaCTPOHIMIB;

- OXapaKTepu3yBaTH PI3HOBUJU aCOIIATUBHO-META()OPUYHOI MOTHBAIIT
HalilMEeHyBaHb CTPaB 3 OTJIAJMY Ha MEXaHi3MHU MeTapOpUYHOI MepeinTeprnperalii Ta
TUITU JIOHOPCHKUX KYJIBTYPHUX KOJIiB HIMEI[LKOT'O €THOCY;,

- OOrpyHTYBAaTH JIIHTBOKYJIBTYpPHY  cleuu(iky mnpeneeHTHOI  MOTHBAIlii,
BUCBITJIUBIIA CHUCTEMY TOJIOBHMX TMPEIEACHTHUX (EHOMEHIB, 3aCTOCOBAHHX Y
npoleci HOMIHAIIT CTpaB.

06 ’exmom TOCIIKEHHSI € OHOMACIOJIOT1YHI CTPYKTYPH HIMEIIBKUX Ha3B CTPAaB
1 KOTHITHBHI MOJIEJ1, MMOKJIaJICHI B OCHOBY IXHBOTO TBOPEHHS.

Ilpeomemom IOCHIIHKEHHS CTajdd MOTHBALIMHI 3B SI3KM OHOMACIOJOTTYHHX
CTPYKTYp HIMEIbKUX TacTpOHIMIB, IXHHOT CEMAaHTHKHU 13 ()parMEeHTAaMU 3HAHb IPO
NO3HAYCHE.

Marepiajiom jociijpKeHHS € 275 Ha3B CTpaB, BHOKPEMJICHHX IUISIXOM
CYHTBHOT BUOIPKH 3 HIMEIILKMX CJIOBHUKIB Ta CHEIlaTi30BaHUX THTEPHET — JHKEPEIL.

['omoBHUM MeTOAOM JOCTIKCHHS HIMEIBKMX TacTPOHIMIB € KOTHITHUBHO-
OHOMACIOJIOTIYHUIN aHami3, KU YMOXKJIMBUB BCTAHOBJICHHS THUIIB Ta PI3HOBUIIB
MOTHBAIlli HIMEIBKMX Ha3B CTpaB Ha IACTaBl  iHTepmpeTamii  iXHBOI
OHOMACIOJIOTIYHOT CTPYKTYPH Ta KOTHITUBHOTO MOJICIIOBAHHS CTPYKTYPH 3HAHBb MPO
no3HadeHHs. JOMOMIKHUMH METOJMKAMHU € KOMIIOHEHTHHH aHami3, M0 Ja€ 3MOTY
BCTAHOBUTU CEMAHTUYHY CTPYKTYPY CKIAJHUKIB HIMEIBKUX TaCTPOHIMIB, a TaKOX
JTHTBOKYJIbTYPOJIOTIYHUN aHali3, CIPSMOBAaHWIA Ha 3’SICYyBaHHS KyJIbTYpHOI Baru
MpeleaeHTHUX (PEHOMEHIB.

HaykoBa HOBHM3HA OTpUMaHUX pE3yJbTaTiB MOJSAra€ B TOMY, 1O B POOOTI
BIIEpIIIC BU3HAYEHO TUIM MOTHUBAILl HIMEIIbKUX Ha3B CTPaB; PO3KPUTO OCOOJIMBOCTI

MOTHBYBAaHHA HiMeHBKI/IX FEICTpOHiMiB. HoBuM € BH3HAUYE€HHS T'OJOBHHUX AOHOPCBKUX



KyJIbTYPHUX KOJIB, 110 MOCTAa4YarOTh 3HAKU 10 chepu KyJiHapii; aHalll3 MEXaHI3MIB
iXHBOT METAPOPUUYHOT MEpEIHTEepIPETALLli.

TeopeTnuHe 3HaAYEHHsI pOOOTH MOJATAE Yy MOAAIBLINA PO3POOLI MOTHUBALIIITHUX
MEXaHI3MIB HIMELbKUX HalMEHYBaHb CTpaB y KOTHITUBHO- OHOMACIOJOT1YHOMY
aCIICKTI, 1[0 € BHECKOM 10 KOTHITUBHOI OHOMACIOJIOT 1.

IIpakTnyHe 3Ha4veHHs KBaniiKaUiiHOI POOOTH 3YMOBJIEHE MOKIMBICTIO
BUKOPHUCTAaHHS 1i OCHOBHUX TIOJIO)KEHb Yy TEOPETUYHOMY KypCi JIEKCHKOJIOTII.
Pe3ynpTaTi HOCHIIKEHHS MOXYTh OyTH BUKOPHUCTaH1 MPU MIArOTOBII CHEUKYPCIB 13
KOTHITUBHOI ~ OHOMAciOJOTii, KOTHITUBHOI CEMAHTUKH, JIHTBOKYJIBTYPOJIOTi,
€THOJIIHT BICTUKH, JIIHTBOKPAiHO3HABCTBA, MDKKYJIBTYPHOT KOMYHIKaIIii TOIIIO.

AmnpoOauisi pe3yabraTiB KBajdidikanmiiinoi po6oTu. OCHOBHI MOJIOKEHHS i
pesynbratn obrosoptoBanucs Ha XXII Bceeykpaincbkiii HaykoBiii KoH]epeHIii
monoaux yueHux «Pomsunka» (Uepkacu, 2021p.); MikHapoaHii HayKOBO-
npakTuuHii KoH(epeHiii «TaBpilichki (GUIOJOTIYHI HAYKOBI YMTaHHA» (XepCoH,
2021).

Iyoaikanii. Pe3ynbTatn Ta OCHOBHI TMOJIOXKEHHS JTOCHIJKEHHS BUCBITIECHO Yy
JIBOX Te3aX JOMOBiAeH Ha KOH(EpEeHIsX Ta oaHINH HaykoBik ctaTTi (MoBO3HABUMI
360ipuuk (Uepkacu, 2021)). 3aranbuuit oocsr myoaikariiiit — 0,5 ap. apk.

Crpykrypa pobotu. KpamidikamiiiHa poOoTa CKIamaeTbcs 31 BCTYIY, IBOX
OCHOBHHUX PO31IiB, BUCHOBKIB JI0 KOKHOT'O PO3JUTY, 3araJIbHUX BHCHOBKIB, CITUCKY
BUKOPHUCTAHOT JIiITEpaTypy Ta COUCKY (PaKTUIHOTO MaTepiaiy.

VY BeTyni OOrpyHTOBYETHCS aKTyaJIbHICTh TEMHU pPOOOTH, BU3SHAYAETHCS METa Ta
3aBJaHHS JOCTIIKEHHS, BCTAHOBIIOETHCS HOro OO0 €KT 1 TpeaMeT, (PaKTUIHHIMA
MarepiaJ Ta 3aCTOCOBaHI METOAM aHali3y, OMHCYEThCS HOBH3HA, TEOPETUYHE 1
MpaKTHUYHE 3HAYCHHS OTPUMaHUX PE3yJIbTaTIB.

Y  mepmomy po3gini  «Teopermuni 3acamm  JOCHIIKCHHS  HIMEIBKHX
racTpOHIMIB» BHKJIQJI€HO OCHOBHI mpoOjeMu Teopii HOMIHAIIl, a TaKOX
O0XapaKTepU30BAHO NUIAXHW KOTHITUBHO-OHOMACIOJOTIYHOTO aHajli3y HIMEIBbKUX

racTpoHIMIB. Y IpoIeCi JOCTIHKeHHS 0y10 BUIUICHO Ta OMTMCAHO OCHOBHI METOIH Ta



MPUHIIUIKN, Ha SKUX IPYHTYETbCS yBECh NEpeOir BUBUEHHS MEXaHI3MiB HIMELBKHUX
racTPOHIMIB.

Jpyruii po3aisi «XapakTepUCTHKA THUIIIB 1 PI3HOBHUJIB MOTHBALli HIMEIBKHX
racCTPOHIMIB» TMPHUCBSIYCHO BU3HAYEHHIO THUIIB 1 PI3HOBHJAIB MOTHBAIlli HIMEIBKUX
Ha3B CTpaB, a TAKOX KOTHITHBHO-OHOMACIOJOTTYHOMY aHali3y OOpaHMX HIMEUbKHX
HaliMEHYBaHb CTPAB.

VY 3arajibHMX BHUCHOBKAX Y3arajJbHIOIOTHCS OCHOBHI TEOPETHYHI IMOJIOKEHHS 1
MpPaKTUYHI pPe3ynbTaTH KBaTI(IKAIIHHOI POOOTH, OKPECHIOITHCS TMEPCIEKTUBU

ImoJaJIbIInXx I[OCJ'Ii)I)KCHB.



PO3JILI 1
TEOPETUYHI 3ACAIU JJOCJIIJKEHHS MOTUBALIIT
MOBHUX OJUHUILb

1.1 lpo6Jiema HomiHanii B JiHrBicTH I

CporojiHi HOMIHAIIEIO MO3HAYAIOTh MPOLIEC TBOPEHHS MOBHHUX OJMHHIIb, IO
(YHKIIOHYIOTh NIl Ha3WBAaHHS W BUOKPEMJICHHS (PparMeHTIB AIMCHOCTI, a TaKoOX
CTBOPEHHSI TIOHATH MPO HUX y (OpMi pedeHb, CIOBOCIONYYCHb YM CiB. Pe3ynprar
npolecy HaMEHYBaHHS, YTBOPCHHS 3HAUYIIMX OJWHUIL TAKOK MOYKHA BITHECTH JIO
BU3HAUCHHS HOMiHaIii. BHWBYEHHS I1[LOTO MOBHOTO TMIPOIECY Ta OTPHUMaHHS
BIJIMOBIHO PE3yJIbTaTIB HAJIEKUTH JI0 TEOpii HOMIHAIII1, SIKa B CBOIO YEPry HAJCKHUTh
70 CIEIIaTbHOTO PO3JLly MOBO3HABCTRa [41, €. 1-4].

Howminartisi moB’si3ye CBIT AIMCHOCTI 31 CBITOM MOBH, BCTAHOBIIIOE KOPEJIAIIIIO
MDK TIpeIMeToM W O00paHOI0 [JIi HBOTO Ha3BOIO, 3 €JHYE TOYKY MPOCTOPY
EKCTPAIIHTBAJILHOTO 3 TOYKOI MPOCTOPY MOBHOTO, BOHAa € BIIHOIICHHSM
MO3HAYEHHSI W II03HAYYBAHOTO SIK BIJHOIIEHHS BIAMOBIAHOT MOBHOI OJMHMII 1
no3HaueHoi Hero peaii [15, ¢ 8]. Lle mae MOXIHMBICTD TOCTIAUTH HaMEHYBaHHS HE
JUIIE SK pe3yJabTaT CEMIOTHYHOI JTISIIBHOCTI, a 1 SIK MPOIYKT KOHIENTYyasi3aii i
KaTeropu3ailii CBITy Ta BHYTPIITHBOT'O pe(IEKCUBHOTO JOCBIAY HApOy.

HominatuBHa mimcucteMa MOBH € 00’€KTOM BHBYEHHS OKpEeMOi raiysi
JTIHTBICTUYHOI HAyKW — TeOpii HOMIHAIlli, sIKa CTaBUTh Nepel Cco00r0 Tio0anbHe
3aBJaHHS BHBYCHHS HOMIHATHMBHOI TEXHIKH, PI3HMX 3acO0iB HOMiHaIlli, Iporecy
nepeTBOproBaHHS (HaKTIB M03aMOBHOI MIMCHOCTI B HaJ0aHHS CUCTEMH 1 CTPYKTYpH
MoBH [34, c. 147]. Y MOBO3HABCTBiI pi3HI HOMIHATHBHI TIPOIICCH BUBYAIOTHCS Y
PO3/1Ii CIIOBOTBOPY, JTIHI'BOCEMIOTHKH Ta OHOMACIOJIOTI].

[lepmM acmiekToM BUBYEHHS HOMIHAII € cJ0oBOTBOpuYMid. CIOBOTBIp 5K
JTHTBICTUYHA AWCIMIUIIHA CHPSIMOBAHWI HA BCTAHOBJICHHS THIIIB CJIOBOTBOPYHX
MpoIieciB, CIoco0iB, MOJeNiei, Ha OCHOB1 SKHX CTBOPIOIOTHCS HOBI HOMIHATHBHI

OJNWHHUIII B MOBI, ake Oyab-AKe HallMEHyBaHHS HE € aHOMaJbHUM, BOHO
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MIJKOPIOETHCST 3aKOHAM MOBHOI aHAJIOT1i CJIOBOTBOPYOi MIJCUCTEMH 1 YTBOPIOETHCS
3TIHO 13 3aKOHOMIPHOCTSAMU 11iel cuctemu [34, ¢. 154].

Heono3uTtuBicTcbka TeOpis 3HAYHO BIUIMHYJA HA CAMOCTIMHY JIHIBICTUYHY
JUCIUIUTIHY TaKy sIK CIOBOTBIp. I'OJIOBHOIO 1/1€€10 y CIOBOTBOP1 OyJlO NMPUNHATTA
CUHTaKCUYHUX TPOLECIB Ta CTBOPEHHS MOBHHMX BHUCJIOBIB. Marepiaiud HOBOTBOPIB
JOTIOMAaraloTh PO3KPUTH CYTHICTh CIIOBOTBOPY, SKHH BBaXKAETHCS BAKIUBUM
PI3HOBUJIOM HE TUIBKM KOMYHIKaTHUBHOI, aje Ie W HOMIHATHBHOI NisuibHOCTI. [lin
caMUM 3HAYCHHSIM «HOBOTBOPW» PO3PI3HAIOTH IMOXIJHI CJIOBa, SKIi HE CTOCYHOTHCS
CJIOBHHUKIB Cy4acHOT HiMerbko1 MoBH [16, C. 24-30].

CrnoBockiananHsg € 0coOJuBICTIO HiMmerpkoro cioBorBopy, O.C. KyOpsikopa
OIMCYE CJIIOBOTBIp, KU CKJIAJTA€ThCS 3 MOBHUX OJUHUIIb 32 TICBHUMH IpaBUIaMU i
HAJICKUTh JO0 OCOOJMBUX PO3/LIIB MOBO3HABCTBA. BMOTHBOBaHICTh MPOSBISIETHCS
HaWKpalie y MOXIJHUX CIIOBaX Ta € MPOBIAHOIW pucoro HomiHarii. IToxigHe ci0BO
BIJITBOPIOE HOMIHATHUBHI 3aCOOM MOBH 1 CTa€ Pe3yiabTaTOM POOOTH CBITOMOCTI 3
YCTAaHOBKOKO MOBHHX 3ac00iB 3B’s3kiB MK mpeameramu. CIOBOTBIp HaJIIJICHUM
PI3HUMHM acrieKTaMM JUIsl akTy HoMiHallli. Hampukiasn, 3Hak 3aBK/a1 TOBTOPIOETHCS Y
CTPYKTypl HOBOTO HaWMEHYBaHHS, IIICAS TOTO SK OyJd B CTPYKTYpi BHUXIJIHOI
OJIMHMIII; TIOXIJTHE CJIOBO BiIOYBAa€THCS BXXKE HAa OCHOBI TOTOBUX OJWHHUIIP MOBH; HOBa
Ha3Ba OyJyeThCs sIK ogHOCIHIBHA [34, C. 146].

[ToxigHI HOMIHATHBHI OJWHHUII CTAJIM MPEAMETOM IOCIIHKCHHS JepeBaIiiiHOl
OHOMAcCIONOTii, siKa BHUABIAE 3B 30K CJIOBOTBOPY 1 Teopii HomiHamii. BaxmuBum
dakTopoM I Teopii HOMIHAIIII cTana moTpeda y po3’siCHEHHI HACTYIMHUX TPOOJIeM:
poiib IHIMBiAYyyMa W CYCHIIBCTBA, MIOCBIJ, B3a€MO3B’SI30K MOBHU 1 MHCJICHHS 3
HABKOJIMIITHBOFO JIHCHICTIO [7, ¢. 2—6].

CrnoBOTBip HE MOKHA KOHKPETHO BITHECTH SIK 10 CHCTEMH HIMEIbKOI MOBH, TaK
1 10 3araJbHOTO MOBO3HABCTBA. XX CTOIITTS CTAJIO MOYATKOM PO3TIISIY CIOBOTBOPY
AK YaCTUHU TpaMaTuku Yy ckimaai mopdomorii. Jlume micis BHOKpeMIIEHHS
JIEKCUKOJIOT1i $IK CaMOCTIMHO1 MMCIUIUTIHU, CJIOBOTBIp MOYAIMd PO3TIANATH SIK

JacTHHY MOBO3HaBCTBa [13, ¢. 144].
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JlpyruM  acrieKTOM  BHUBUCHHS  HOMIHATUBHOI  MIJCHCTEMH  MOBHU €
JIIHFBOCEMiOTHYHMI, OCKUIbKM CEMIOTHKAa BU3HAYA€ HacaMIiepe] CITIBBIIHOUICHHS
MDK (OpPMOIO 3HaKa, HOro 3HAYEHHSIM, 3MICTOM (OUIBII IIMPOKUM HIK 3HAYEHHS),
AKUA B HBOIO BKJIAJA€TbCcsl W (DIKCYeTbCS y CBIIOMOCTI BCiX HOCIIB MOBH, 1
[103aMOBHOIO JTIHCHICTIO, sIKa MOYKE TIOB’3yBaTUCs 3 MOBHMM 3HakoM [34, ¢ 120].

TperiM BaXJIMBUM acleKTOM Yy Hamliil poboTI € OHOMACIOMOTiYHMIA.
BuokpemMiieHHs: 0HOMAcC10JIOT1i SIK CaMOCTIHHOT rajly31 MOBO3HAaBCTBA TICHO OB’ sI3aHE
3 1IMeHeM HiMmenbkoro npociigauka A. [laynepa. Y 1903 pomi MoBO3HaBeIb
3aMpONOHYBAaB BHUJAUIUTA HOBUM HampsM aHaNI3y CIIB Yy MeXaxX JIHTBICTUYHOI
CEMaHTHKH, aJlbTePHATHBHUN ceMaciosoriunomy. OIHAK TEHACHINSI pO3MEKYBaHHS
JIHTBICTUYHOI CEMaHTHUKHU crocTepiragaca Bxe HanpukiHoi XX cr. y mnpamsx
M.M. IlokpoBcbkoro. Jocnimauk 6araTto yBaru NpuIijivB TIUOOKOMY JAOCIIIKEHHIO
JT1aXpOHIYHHUX MPOIIECIB Y JIEKCUKO-CEMAHTUYHIN 1 CIOBOTBIPHIN MiZICUCTEMAaX PI3HUX
MOB, TTPOAHAJII3yBaB 3aJICKHICTh HOMIHAIT Ta KyJbTYPH, TPAJHUIIiH, 3BUUYaiB, TOOYTY
Hapony. MoxkHa 3a3HauuTd, mo M.M. [TokpoBChbKHMi yrmepine MpoJIeMOHCTPYBaB 1
NOSICHUB YOBHUKOBY OINEpPAIlil0 MK HOMIHATUBHHUM TMPOIECOM W OCMHUCICHHSIM
TIMCHOCTI, TOOTO MK KOHIIENITYaIbHOIO Ta MOBHOIO KapTHHAMHU CBITY [34, c. 248].

Ha cywyacHomy eTami  pO3BHUTKY JIIHTBICTUYHOI HAyKH  TpagulliiHY
OHOMACIOJIOTII0 HEPIAKO OTOTOXHIOIOTH 13 Teopito HoMiHaIi [25, c. 217-224].
OnHak JMOCHIAHUKM BBaXKAOTh, IO TEOpis HOMIHAII 1 OHOMAcCIONOTiI HE €
OJTHOTIOPSAIKOBUMHM  HAayKOBUMH  Tally3sIMH, a JIMIIE€ JWCIHHUIUIIHAMH, IO
neperuHatotbess  [31, c¢. 64-86]. fxmo mepma chnpsMoBaHa Ha BUBYCHHS
CIIBBIIHOIIEHHS! HABKOJIMIIIHBOTO CBITY, CBIJOMOCTI i MOBH, TO 00’€KTOM ApYTOi
BHCTYIIA€ TIEpII 3a BCE HOMIHATHBHA IIIJICHCTEMa MOBH, XO0Y OHOMAcCIONOTiA 1
3BepTa€ThCA A0 (aKTIB HENIHTBaJbLHOTO Xapaktepy. OHOMAcCiONOTiYHMN MiAXil,
BOMparoun B cebe 3100yTKH CEMaHTHUKH W JIIHTBOCEMIOTHKH, 3a0e31edye 0COOTUBHIT
aCTMeKT PO3TIISAY MpOoOJIeM IHITUX JIHTBICTUYHUX cep: YACTUHOMOBHUX KAaTETOpi 1
KJIaciB, acHUMETpPii MOBHUX OJMHHUIIb B IUIaHI BUPAKEHHS W 3MICTY, TEKCTOBO-
JUCKYPCUBHUX  3HAKOBHUX pENpe3eHTalllil 1 iXHbOi HOMIHATHBHOI Oprasizarii

toio [34, c. 139].
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VY cydacHiii oOHOMAciOJOrii BHOKPEMIIOIOTHbCS pi3HI  Hanpsmu. [leprimii
HAlpsIMOK — CEMaHTUKO-CTPYKTYPHUH — 30CEpeIDKYEThCSA Ha CHCTeMaTHh3allii i
THIIOJIOT13a1lll HOMIHATUBHHMX OJWHMIIb, THWIIIB HOMIHAIlII; BHBUYEHHI B3a€MOJIi
CEMaHTUYHOI'O0 ¥ HOMIHATUBHOT'O aCHEKTIB MOBH; IHTEpIIpeTalii OHOMAaCIONOTTYHUX
CTPYKTYp Yy MpOEKLii Ha MOTUBYIOUy 0a3y. Lleii HampsM HalOLIbII HAOIMKEHUN 10
ceMacioJiorii, amke HOro BWHWKHEHHS 3YMOBJICHE JOCTIDKCHHSIMH JIGKCHYHOTO
CKJIaAy MOBHM, a caM¢ NPHHIMIIB 1 3aKOHOMIPDHOCTEH «MO3HAYCHHS» CIIOBOM
npeameris [34, c. 140], 3B’s13ky (popMH Ta 3HAUYCHHS.

Himenpki mocmimauku FO. I'kepra, II. Kox Ta A. brmank mnpencraBisioTh
CX1JTHOEBPOIICHCHKY IIIKOJTY KOTHITUBHOT OHOMAC10J10Tii. 3aCHOBHUKH IIOT'0 HATIPSIMY
A. bnank Tta I1. Kox y npami «Historical Semantics and Cognition» oGrpyHTOBYHOTb
aKTyaJbHICTh ~ HAmpsIMy Yy  TO€JIHAaHHI  JIIAXpPOHIYHOI  JIEKCHKOJOTli 3
oHomacioorieto [47, c. 230].

3aCTOCOBYIOYHM OHOMACIOJOTTUHMM MiJXiJ A0 OUIBII HIXK OJIHIE] MOBH, MOXHa
CIocTepiraTi eMITPUYHO, SIK1 YSABJICHHS € TUIIOBUMHU JJI TIEBHOT MOBHOT CILJIBHOTH.
3 iHmoro OOKy, MMO0aYuMO YyHIBEepCajbHI YSBICHHS Ta IHII, II0 BIAMOBIAAIOTH
O10JIOT1YHOMY HAJIAIITyBaHHIO JIIOJUHU Yy CHPUHHATTI cBiTy. KoruituBHa x
OHOMACIOJIOTISI HaJae 3MOTy 3a3MpPHYTH TJIMOIIE Yy Te, SK IMpaIo€ JIFOAChKHUMA
posym [17, ¢. 332-337].

Hpyruii HampsMOK oHoMaciojiorii — (YHKIIOHAJbHHUM, M0 BUBYA€ SK B
MOBJICHHI BHUKOPHUCTOBYIOTHCS HOMIHATHBHI OJIMHHUII 3 TOYKH 30pYy 3MIHU IXHBOI
CHIBBIIHECEHOCTI 31 CBITOM CJiB, TOHSATH 1 peYeil, BUKOPUCTOBYE 3100yTKHU
bpaniy3pkoi  QYHKIIIOHANBHOT JIHTBICTUKKA  ((DYHKIIIOHANBHOI ~ OHOMATOJIOT{
B. Mare3siyca), po3poOku Kazancbkoi 1 XapKiBCbKOI JIHIBICTHYHHMX  IHKLT
(I. O. boayen ne Kyptene, O.0. ITote6ns). Ilei miaxia 30pi€eHTOBaHMI HAa BUBYCHHS
MEXaHI3MiB BTOPMHHOTO MO3HAYEHHS CJIB y MOBJICHHI, TEKCTi, IPU IOMY yTBOPEHI
HallMEHYBaHHS, MPOXOMASYN KPi3h «CHUTO» MOBHHMX HOPM, BiNIKJIaJalOThCS Y MOBI,
dopmyroun HOBI cucteMHi BimHomeHHs [34, ¢. 139]. Ockigbku (QYHKI[IOHAIBHO-
OHOMACIOJIOTIYHI ~MEXaHI3MH MOBHOI €BOJIOLII CTOCYIOThCSI HE JIMILE CEMaHTUKU

HOMIHATHBHUX OJWHMIb, a 1 IXHBOI TpaMaTHYHOI KaTeropwsaiii, IUIIHUM
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BIITATYKEHHSAM (YHKIIOHAJIBHOIO HANpSAMKy € TpaMaThyHe, W10 JOCIIIKY€E
YaCTMHOMOBHI KJIaCH Ha MIJCTaBl OHOMACIOJOTIYHUX KaTEeropiil, iXHIO rpaMaTH4HY
nuHamiky B MoieHHi (M. Jokynin, O.C. KyoOpskosa, P. Jlenekep,
C.A. JKaborunceka) [34, c. 374].

Po3BUTOK Ccy4acHOi KOTHITHBHOI JIIHTBICTUKH 3YMOBIIOE OCOOJIMBY YBary o
KOTHITUBHOTO  acleKkTy  oOHomaciosnorii. Y ~ poboTrax  OHOMAaciOJIOTT4HOIO
CIpSMYBaHHSSI CKpaBO TIPOCTEKYEThCS TEHJIEHIlST 1O BiMOOpakKeHHs BJIAacHE
KOTHITUBHUX, Mi3HABAJILHUX MOMEHTIB Y HOMIHATUBHIN JISJIHOCTI M ocoOnMBOCTEN
CTBOPEHHX Yy IMX TPOIEcax CTPYKTYp CBITOMOCTi, 00’ €KTHBOBAaHMX B aKTax
HoMmiHamil [49, c¢. 250]. ¥ cy4acHOMy MOBO3HAaBCTBiI BCe OUIbIIE YTBEPIKYETHCS
AyMKa PO HEMOKJIMBICTh TIMOOKOTO 1 TOBHOTO BUBUYEHHS MOBU 0€3 3aJy4CHHS 0
aHai3y KOTHITUBHOI OCHOBM 3 yciMa crnoco0amMu OTpUMaHHs, 00poOku, (ikcarii,
30epiranss iHdopmalii npo cBIT B iXHIA KOpemslii 3 MOBHUMH (opMamMu. A OTXKe,
BUPIIIEHHS PI3HOMAHITHUX MUTAHb JIHTBICTUYHOI TEOPil i IPAKTUKHU TOB’I3YETHCS 3
BUBUEHHSM OCOOJMBOCTEN TIpE/ICTABIEHHS 3HaHb Yy MOBI, TOOTO KOTHITUBHOI
TSUTBHOCTI toauuu [44, c. 142-145].

BB KOrHITHBHOT HAyKHW HAa OHOMAcCI0JIOT1F0 3yMOBHUB BUHMKHEHHS HE JIMIIE i1
YeTBEPTOr0 HAMpsMy, a W TMEepPCIEeKTUBHOI Tally3l MOBO3HAaBCTBA — KOTHITHBHOT
OHOMACIOJOT1i, Ka Ha CXITHOCIOB’STHCbKOMY TIpyHTI, Ha nymKky O.C. KyOpsaxoBoi,
BIJIPI3HAETHCA B TMOAIOHUX 3apyODKHMX Bepciii MEHIIOK CKYTICTIO MeXaMu
BY3bKOTO KOTHITHBI3MY W IIUPIIAM MiJXOJIOM O SBHII HOMIHAIi1, BIAMOBIIHO 0
SKAX B aHalli3 HOMIHATUBHOI IISJIBHOCTI BKITIOYAIOTHCS EMOIIMHO-CKCIIPECUBHUN
aCIeKT, MparMaThKa, HallloHATbHI OCOOIMBOCTI KAPTUHHU CBITY, 1i KYJbTYPOJIOTTIYHUI
aciekt Tomo [14, c. 3-23]. KorHitmBHMIA MmiaXii 1O BWBYCHHS HOMIHATHBHHX
MOBHUX OJMHUIIb BHCYBa€ HEOOXIAHICT, (OKYCyBaHHS yBaru Ha CyO’ €KTOBI:
MOPOKCHHST 1 CHPUUHATTS HAWMEHYBAaHHS pO3IIANAETHCA SK KOHCTPYKTHBHA
TSUTBHICTH CYO’€KTa, IO 3MIACHIOEThCS HA TPYHTI HASBHUX Y HBOTO 3HAaHb.
3ajlydeHHs1 KOTHITUBHOTO paKypcy JO OHOMAciojorii Jae 3MOry OuIbIIOro
3arnuOJIeHHs B aHajl3 IMpoOLeCy TBOPEHHS HOMIHATHUBHOI OJIMHMIII MOBH Ta

BCTAaHOBJICHHSI OIEpAIliMHUX JIAHOK OHOMACIOJIOTIYHOTO MEXaHI3My, IO CIpHsE
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MOJAJIBIIAM JTOCHIPKCHHSIM OCOOJIMBOCTEH HOMIHATHBHOI MiJCUCTeMH MOBH [34,
c.151].

KorniTuBHa OHOMAacIONIOTrisl, HAMaralo4yuch 3pOOUTH CBIil BHECOK y BUBUYEHHS
poOOTH JIFOACHKOT CBIAOMOCTI Ta PO3yMYy, CTABUTh ChOT'O/IHI Mepel co00k0 T1o0anbHi
3aBJaHHS — BHUSB KOTHITHBHOTO MEXaHi3My MOPO/KCHHS HaliMEHYBaHb, MOSCHEHHS
3B’SI3Ky OHOMACIOJIOTTYHOI CTPYKTYPH 31 CTPYKTYpaMH 3HaHb MPO MO3HAYEHE; aHaJl3
MOTHBAI[IMHUX THUMNIB HOMIHATUBHUX OJMHMIL PI3HOTO CTaTyCy; KOTHITUBHE
OOIpYHTYBaHHS TEKCTY/IIUCKYpPCY SIK HOMIHAQTUBHOI OJMHULI W oOmHC HOro
OHOMACIOJIOTIYHOT OpraHizamii 3 KOrHiTMBHMX mosuiii [34, €. 152]. Ocmucnenus
aKTy HOMIHAIlIl 3 KOTHITUBHUX TO3MIIIN 03HAYA€E TMOIITYK 1 3HAXOKEHHS BiJIMOBI/I1 HA
3alMTaHHS MPO T€, «IKI HA0OpU KOHLEITIB 1 YOMY BepOali3yloThCa y NEBHIA MOBI 1
sika KOHKpeTHa GopmMa 00MpaeThCs I BUPILICHHS 3aBaaHb HoMiHalii» [30, ¢. 17].

YV Pocii KOrHITUBHO-OHOMACIOJIOTIYH] JOCIIIKEHHS 3I1HCHIOIOTHECSI B MEXKaxX
HaykoBoi mmkomun O.C. KyOpskoBoi, sika 3arajoM CKEpOBaHa Ha TOIIYK
3aKOHOMIPHOCTEH BiTOOPaKEHHS B OHOMACIOJOTTYHMX CTPYKTypaxX MPOMO3UIIHHOT
iHpopMaIii.

B Vkpaini nocnigoBaukamu mkomu O.C. Kyopskosoi ctanmu O.0. CeniBaHoBa,
M.M. [Tomoxkun, C.A. )KaGoTWHCBKA, $KI CTBOPWJIM CBOI HAyKOB1 IIKOJNH. Y
KOTHITUBHIA OHOMAcioJioTii KJIIOYOBOIO TMpoOJIeMO0 € mpobjeMa MOTHUBAIIii,
po3poOKa K01 CIIpusie BUSBY KOTHITUBHOTO MIATPYHTS HOMIHAIIMHUX IIPOIIECIB.

KorniTuBHu Migxin y BUBUYEHHI HOMIHAIIMHUX MPOIIECIB Ja€ 3MOTY 3’ sICyBaTH
¢dakT, M0 BUKOPHUCTOBYIOTHCS Mi3HABAJIbHI MOKJIUBOCTI CBIIOMOCTI, PI3HI MCUXIYHI
MEXaHI3MHU MPU TBOPEHHI HOMIHATHBHUX OJIUHUIIb, @ TAKOK 3yMOBIIFOE HOBH TTOTJISAT
Ha jaudepeHIriamniro MOTUBaliiHUX BimHOMIEHD [41, c. 1-4].

0.0. CeniBanoBa HaroyoInrye Ha OCHOBHOMY 3aBlIaHHI I[bOTO HANpPSIMKY, CEHC
SKOTO TIOJIATA€ B TOSICHEHHI KOTHITHBHOTO MEXaHI3MY TOPO/KEHHS HalMEHYBaHb
[34, c. 145]. Haromicts, O.C. KyOpsikoBa rOBOPUTH IMPO HOBITHI OHOMACIOJIOTIYHI
JOCHIJPKEHHS, y SKUX ICHYe MeTa BIJOOpa3UTH KOTHITUBHI Ta IMi3HABAJIbHI
0COOJIMBOCTI HOMIHATUBHOT JIISNIBHOCTI JIIOJIMHU, & TAKOX CTPYKTYpa CBIIOMOCTI, IO

00’eaHyeThCA B akTaxX HOMiHaIi [34, ¢. 145].



15

VY KOTHITHBHIA OHOMAcCiOJOTli OCHOBHOIO MPOOJIEMOIO € MpoOiieMa MOTHUBAILIIi,

pO3po0Ka AKOI Crpusi€ BUSABY KOTHITUBHOTO MIATPYHTS HOMIHAIIA HUX MPOIIECIB.

1.2 MeToanka KOrHiTHBHO-OHOMACIOJIOTIYHOI 0 AHAJII3Y

HiMeUbKHMX racTPOHIMiB

VY Hamomy JOCHIIKEHHI BUKOPUCTOBYEThCS po3pobsieHa O.0. CeniBaHOBOIO
METOJMKAa KOTHITUBHO-OHOMACIOJIOTIYHOTO aHaii3y, MeTa SKOTO TOJiArae Yy
BU3HAUYEHHI KOTHITUBHOTO MIAIPYHTS, crnoco0y (OpMyBaHHS HOMIHATUBHOI
CTPYKTYpU HaliMEHyBaHHsI, 1 3B’sI3Ky 31 CTPYKTYPOIO 3HaHb Npo To3HavyeHe [34, c.
109]. KoruiTMBHO-OHOMACIOJOTIYHHI aHaji3 € BJIACHE JIHIBICTHYHHM METOJIOM,
OCKIIbKA BIiH CKEpPOBaHMM Ha TOSCHCHHS 3aKOHOMIPDHOCTEH Ta TIpOIECIB
HOMIHATHUBHOT MIJICKHCTEMH MOBH 5K pedJIeKCIB CTPYKTYp ¥ omeparliiii cBigomocTi [54,
c. 300].

['oTOBHUM TIPUHIIUIIOM KOTHITHBHO-OHOMACIOJIOTIYHOTO  aHami3y € Horo
JIBOBEKTOPHICTh SIK CHPSIMYBaHHS BiJl TICUXOKOTHITUBHOI MOJEIN1 IMO3HAYEHOTO 10
OHOMACIOJIOTIYHOT CTPYKTYpH HaliMeHyBaHHS 1 HaBmaku [34, c. 217]. IuTerpoBaHicTh
JIBOX TIIJIXOJ1IB Y KOTHITUBHO-OHOMACIOJIOTITYHOMY aHaJi31: «BiJ] CJIOBA JI0 TYMKH» Ta
HaBMAKH «BiA JYMKH JO CJIOBa» — MOXE JaTh JOCTOBIpHHMM pe3ylabTaT W
obrpyuTyBatu BucHOBKH [34, c. 420].

Jlinreict O.0 CexniBaHoBa  3a3Haya€, 1[0 OCHOBOK  KOTHITHMBHO-
OHOMACIOJIOTIYHOTO  aHaji3y CTaB JBOCTOPOHHIA WiAXid, Yy SKOMY TPUXOBAHO
MOHATTS BiJ CTPYKTYpPH 3HAaHb MPO TMO3HAYEHE /0 OHOMACIOJOTIYHOI CTPYKTYpHU Ta
HaBmakd. Takwil MiOXig I1HCIEKTYE Ta BHIPABJIAE TIMOTETHYHI KOHICHTyalbHI
moxedni [34, c. 152].

[lepmmii eram KOTHITHBHO-OHOMACIOJNIOTIYHOTO aHAi3y TMPOEKTYE O3HAKH
OMHUIIb Ta 0a3uCy, SIKi MOKa3ylTh CIOBOTBOPYY MOJZIETh CJOBa. ACOIIaTWBHI Ta
CUHTAaKTUKOIO/IOHI O3HaKW BIUIMBAIOTh HA BHU3HAYEHHS XapaKTepy 3B 43Ky Ta
MpoeKii Ha 3HaueHHs. OHOMACIONOTIYHA CTPYKTYpa JIEKUTh B OCHOBI PE3yibTaTy
MOTHBaIiitHOTO Mporecy. Yeckkuit aiHrBicT M. Jlokyinin 06’ eqHaB OHOMACIOIOTIYH1

O3HAKH 3 OHOMacionoriyaum Oasucom [48, ¢. 154]. HatomicTh pociiichbKa JOCITITHULIS
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O. C. KybOpsikoBa nmpueiHalia 10 CTPYKTYpH 1€ MPeUKaT, KUl CTBOPUB MEBHUN THUIT
BIIHOIIIEHb MK O3HaKkamu [14, c. 3-23].

Buacnigok po3BUTKY Teopli HOMIHAIII Ta KOTHITHBHOI OHOMAcCiOJOrii,
3MIHMJIOCS TIOHATTS OHOMACIOJNOTIYHOT CTPYKTYpH. i TIIyMaueHHs BHMArae MeTH
HOMIHATOPIB, 3aJy4Y€HHs MOTUBY, BIITBOPEHHS OHOMACIOJIOTTYHUX O3HaK 1 6a3ucy Ta
IMIUTIKOBAHOT YacTMHU MOTHBaliiHOT 0a3u. sl MOXIAHUX CIIB TpPaKTyBaHHS
OHOMACIOJIOTTYHOI CTPYKTYPH BIATBOPIOE BCTAHOBJIEHHS OHOMACIOJNOT1YHOTO 0a3ucy,
MopdeM MomnepeIHiX CTajiil aepeBallid Ta cTaTycy MoTuBaTopa y (opMi 3HaHb MPO
no3HaueHe [34, c¢. 154]. 0O.0. CeniBaHoBa MIiJKPECIIOE, IO OHOMACIOJOTIYHA
CTPYKTypa JE€pUBATIB MICTUTh O3HAKY Ta 0a3uc, TpaMaTUYH1 i aKI[EHTHI MOKa3HUKH,
dbopMaHTH  TOMEpeNHIX CTYyNeHIB  JAepuBaiii, (QyHKIII0O MOTHBaTopa B
KOHIENTYyallbHIM CTPYKTypil. 3a BIACYTHOCTI CIIOBOTBOpYOro ¢opmaHTa Oa3uc
PEKOHCTPYIOEThCS Ha TMiACTaBI YaCTHHOMOBHOTO CTAaTyCy Ta CJIOBOTBOPYOTO THITY
HaiimenyBauus [34, ¢. 154].

Kommno3utn k penpe3eHTyroTh B OHOMACIOJNIOTIYHIA CTPYKTYpl TOCTIHHI
rpaMaTUyH1 MOKa3HUKH, MOPSIAOK pO3TAITyBAaHHS KOMIIOHEHTIB, IXHE aKI[EHTOJIOT14YHE
opopMIICHHS,  CJIOBOTBOpUYMM (opmaHT (OoHOMAcIONOTIYHUK 0as3uc), GopMaHTH
PI3HUX CTYNEHIB JepHBallii 3 ypaxXyBaHHSAM iXHIX CEMaHTHUYHHX (QYHKIIIH, Yy TOMY
YHCJIl €eMOTHBHHUX, OHOMACIOJIOIIYHI O3HAKH; BaJICHTHHUN YU aCOIIaTUBHHUN 3B’ 30K
MK OHOMAcCiOJIOTIYHUMH O3HaKaMU; THUIT BITHOIICHb MK (POPMAaHTOM Ta O3HAKaMHU;
€MOTHUBHUI KOMIIOHEHT SIK Pe3yJbTaT 3arajbHoi MeTH HoMiHaii [34, c. 26-27].

Jnst cknameHnx HaliMeHyBaHb He(pa3eooriyHOTO THIY OHOMACIOJIOTIYHI
CTPYKTYPH MICTATh TOPSJT 13 BCTAHOBJICHHSIM CEMaHTHYHOI B3a€EMOIi1 CHHTAKCHYIHHX
CKJIAJHUKIB TaKOXX 0a3uc SK CEMAHTHKO-CHHTAKCHYHY OpraHi3aiii0 CHOIyKH 3
ypaxyBaHHSM TpaMaTUYHO CTPM)KHEBOTO KOMITOHEHTA W CEMAaHTHYHOI JOMIHAHTH, a
TAKOXX BU3HAYEHHS XapakTepy 3B’SI3Ky O3HAK — CHHTAaKTHKOMOJIOHOTO UM
acomiatuBHoro [34, c. 218].

OHoMacionoriuHa  CTPyKTypa  JOCHIPKYBaHMX  HIMELUBKUX  TacTPOHIMIB
BU3HAYAETHCS HOMIHATUBHUM CTAaTyCOM OJIMHWIIP HalMEHYyBaHb. Y MAacHBl IHX

OJIMHUIIP BHOKPEMIIIOIOTHCS HEIMOXIJHI Ha3BH, SKI HE € TPEIMETOM HAaIlloro
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JOCJIIJPKEHHSI 4epe3 BIICYTHICTh B HHUX MOTHUBOBAHOCTI 3 TMO3UIIA CHHXPOHIT,
KOMIIO3UTH Ta CKJaJeHl Ha3BH. llepeBakHa OUIBIIICTH HIMEIBKMX TAaCTPOHIMIB €
CKJIQJICHUMU CIIOJTYyKaMHU.

[IpumipoM,  oOHOMACIOJIOTIYHA  CTPYKTypa  KOMIIOBUTHOI'O  TacTpOHIMa
Kartoffelpuffer («beliebtes europdisches Gericht mit geriebenen Kartoffel» (6))
MOKa3y€e IMEHHHMK 3 IHBEPCOBAaHUM IMOPSIAKOM pPO3TAIlyBaHHS OHOMACIONOTTYHUX
O3HaK, JI¢ € TOJIOBHUU Ta JOMOMDXHUN HAaroyioc, ClIOBOTBOpYMi (dopmar -€r, sikui
BUKOHYE areTUBHY (pyHKI[1f0. J[Ba MOTUBATOPH, 5IKI Ma€ KOMIIO3UT, BIAMOBIIAIOTH K
npeluKaTy, Tak 1 JOKaTUBY Y CTPYKTYp1 3HaHb MPO MO3HAYECHE.

Jlns  HaliMeHyBaHb HIMEIBKHX TaCTPOHIMIB-CIIONYK, KpIM KOTHITUBHOI
crienuiki OHOMACIOJOTIYHMX O3HAK, 0a3WCy Ta IXHBOTO 3B’S3KY MependaveHe
BU3HAYEHHS CHUHTAKCUYHOI CTPYKTYpPU CIIOJIYKH, II I'paMaTU4HOI Ta CMMCIIOBOI
noMiHaHT [34, c. 154]. ¥ macuBi HIMEIIBKMX CKJIaJICHUX TACTPOHIMIB CIIOCTEPIra€Mo
PI3HOMAaHITHI OHOMACIOJIOT14HI CTPYKTYypH. KiTbKiCTh OHOMACiONIOTIYHHUX O3HAK Y
TaKUX CIONykKax KomuBaeThesi Big aox (Kalter Hund (16) mo dotupbox
(Ostfriesische Krabbensuppe (4)), 3 mepeBarorw ABO- Ta TPUKOMIIOHCHTHHMX Ha3B.
ba3uc HiMEeNbKHUX racTpOHIMIB, III0 MAIOTh CTATYC CIIOJIYK, OpTraHi30BaHUM 32 TAKUMH

MOJICIISIMU

— N2+Nzi: Toast Hawaii (13);

— Ncom)2+N1: Hahnchenbrustfilet Hawaii (6), Nussbuttercreme-Torte (6);

— N2+Nz(com): Mandarinen - Zitronencreme Torte (18), Mohn-Streuselkuchen (2);
— Adj+N: Falscher Hase, Kalter Hund (16), Bunte Katze, GrolRer Gans (5);
—Adj+Nom): Roter Heringssalat, Herbstliches Schweinefilet (4);

— Adjcom)*tNom): Ostfriesische Krabbensuppe (4), Westfalischer Kastenpickert (6);

— PIHI+N: Geraucherter Aal (1), Geftllte Schokohaschen (2);

—  PI+Ncom): Versunkener Apfelkuchen, Beschwipster Apfelkuchen (8);

—  Pll+n(om): Gefullter Saumagen, Gedeckter Apfelkuchen (18);

—  Adjcom)*tN: Schneewittchen Kuchen (2), Schwarzwalder Kirschtorte (9).
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Jpyruii eran KOTHITUBHO-OHOMACIOJOTIYHOTO aHali3y OpIEHTOBAaHUM Ha
BIITBOPCHHS MOTHBAIIHOT 0a3n HaliMEHYBAaHHS 3aBJISIKH MOJIEITIOBAHHIO CTPYKTYpPH
3HaHb PO MO3HAYCHE.

bazoBoro Monemno A HAIOrO JOCHIJKEHHS € CTPYKTypa MEHTaJbHO-
MICUXOHETUYHOTO  KoMmIuiekcy (mami — MIIK), sxka Oyma  po3poOrieHa
0.0. CeniBaHOBOIO.

Mogens MIIK 1pyHTYy€eTBCS Ha «pO3MJISIAI CBIAOMOCTI SIK XOJICTUYHOTO U
CUHEPIreTUYHOTO0  IMCUXO(YHKIIOHAIBPHOTO  KOHTHHYYMY  TIOEJHAHHS I SITH
Ni3HaBAJIbHUX (PYHKIIN: BITYYTTIB, MOYYTTIB, MUCJICHHS, IHTYILIi Ta TPaHCLECHACHIIIT
— 1 KoJeKTHBHOro mo3acBigomoro» [34, c.155]. Tactponomiuna iHdopMalis
HEMOXJIMBaA 0€3 ypaxyBaHHS CEHCOPHOi cdepH, 3B’SI3Ky 3 oOpa3zaMu, MUCICHHEBUM
ctpykrypamu. MIIK cTpykTypoBanuii 3a TuUmoM Tmoyst. SApoM € MHCIICHHEBI
CTPYKTYpH mpomno3uiliiHoro tuny. CTpykTypa MNpomo3uIlii € TpeIuKaTHO-
apryMEHTHOIO 1 BHM3HAYa€ KOPEJSII0 IEHTPAILHOIO KOMIIOHEHTa TMpeauKara 3
PI3HUMH TEPMaMHU.

MIIK i"Terpye mnpomno3uiiiiHy (00’ €KTHBHY) iH(pOpMAaIlil0 3 acoIllaTUBHO-
MetaopruuHOoIo, siIka (OPMYETHCS MUIAXOM IEepeiHTepIpeTallii 3HaHb y TepMiHaX
IHITUX MpeIMETHUX cdep Ha IMiJCTaBl MUCICHHEBOT aHAJIOTIi, CHHECTE31i, 00pa3HOro
cripuiiaaTTs 00’exra. Kommonenramu MIIK € Takox Mojayc, KWW BHU3HAYAETHCH,
3rigHo 3 koHIemnmiero O.0. CeniBaHOBO, SIK OIlIHKA MOBIISIMH TaCTPOHOMIYHOT cepu,
ii emomiitHe cnpuiiHATTA [32, ¢. 160]. Moayc B crpykrypi MIIK kopemtoe sk 3
JTUKTYMHOIO YaCTUHOIO, TaK 1 3 aCOI[IaTUBHUM KOMIIOHEHTOM, TOMY IO acOI[laTUBHE
CIIPUKMAaHHS [I03Ha4YyBaHOT' O TaKOXK 3YMOBIIIO€ Horo Cy0’€KTUBHY
akcionoriyaicTs [34, ¢.165]. Yci ckiagHuku Mojneii B3aEMHO JaeTepMmiHoBaHi. Tak,
1HOI1 CeHCOpWKa BH3HAYa€ MOTHBAIlI0O Ha IMJCTaBi OIIHKKM abo MeTadOpUIHOT
nepeinTepIpeTaii.

VYpaxyBaHHS KOMILUIEKCHOCTI CTpyKTypu KoHuenty y moaeni MIIK, skuii He
OOMEXY€ETbCSI JIMILIE MPOMO3UIIITHUMU CIIEHApIsiMU, a W MICTUTh TEpMIHAIU
acoIlaTUBHOI YACTUHHU, 10 KOPEJIOKOTh 3 1HIIMMHU KOHIENTAMH, a TAKOK HACKPI3HOI

MPUPOJIA OILIIHKK K OO0’ €KTUBHUX 3HaHb, TaK 1 OOpa3HUX YsBIEHb, CHUMBOIJIIB,



19

CTEPEOTHUIIB €THOCBIAOMOCTI, BU3HAYAE BUCOKY IMOSCHIOBAJIBHY CIPOMOXHICTh I[IET
MOJIEJIL.

AcomiatuBHo-MeTadopuyHa yactuHa MIIK HIMEUBKUX racTpOHIMIB Ma€ 3HAKU
PI3HUX KOHLENTYyaldbHUX c¢ep, BCTAHOBJIECHHS SAKUX Oylo 3po0JeHO Ha OCHOBI
METOy MeTa(OpPHUYHOTO MOJAETIOBAHHS, 3allPOIIOHOBAHOTO OCHOBOMOJOKHUKAMU
KorHiTuBHOI cemanTHkH Jx. Jlakoddom i M. [Ixonconom [18, c. 213].

MoaycHuii KOMIIOHEHT B3a€MOTIOB’SI3aHUM 13 TICUXIYHUMH O3HAKaMH BiIUYTTiB
Ta CTBOPIOE CEHCOPHUH Ta €MOIIWHUN Tunu oriHoyHocTi [34, c. 166]. Ominka
HIMEIIbKHX TaCTPOHIMIB I'PYHTYEThCS Ha aHTIHOMIsAX: «SUR — sauer, bitter — zart, hart
—weich» Ta iHmi.

KoruiTuBHO-OHOMACIONOTIYHUI aHali3 Aa€ 3MOTY 3’ siICyBaTH ToW (paxT, o 1pH
TBOPEHHI HOMIHATUBHUX OJMHUIb BUKOPUCTAHO PI3HI TICUXIYHI MEXaHI3MH,
Mi3HaBaJbH1 MOXKJIMBOCT1 CBIJJOMOCTI, 1[0 3yMOBJIIO€ TIPUHIIMIIOBO HOBUH TOTJISA Ha
nudepeHIiamniio MOTHUBALIMHUX BIJHOIIEHb 3 OTJSAIy Ha HOBE TpaKTyBaHHS
motuBanii O. O. CeniBaHoBOw0. JIOCHITHUIS TPAKTye€ MOTHBAIIO SIK «HACKPI3HY
JIHTBOIICUXOMEHTAJIbHY omeparlito (opMyBaHHS OHOMACIOJIOTIYHOT CTPYKTYpU Ha
mifcTaBi BHOOpPY MoTHBaTOpa (-1B) 3 MOTHBAIiHOI 0a3u CTPYKTypH 3HaHb IIPO
MO3HAUEHEe Yy CKIAAHIA CHCTEeMi 3B’SI3KIB PI3HUX Mi3HABAIBHUX  (PYHKIIIHA
etaocBigomocTi» [3, ¢. 190]. Takoi TpakTOBKH MOTPUMYEMOCH 1 MH Yy HAIIOMY
JIOCIIIPKEHHI.

3anexHo BiJl cTaTycy 0OpaHOTrO MOTUBATOPOM KOMIIOHEHTA CTPYKTYPH 3HAHb Y
MacHuBI HIMEI[BKHUX TacTpoHiIMiB MH, citizoM 3a O. O. CeniBaHOBOIO, BUOKpeMIIH [34,
c. 187]:

— TPOMO3UIIAHUN, M0 XapaKTePU3YEThCS BHOOPOM OHOMACIONIOTIYHHX O3HAK
HalilMEHyBaHb 13 MPOMO3ULIHHUX CTPYKTYp. Y CKIal I[OTO TUITY MOTHBAIlil
BHOKPEMJICHO MPEANKATHO-APTYMEHTHHI PI3HOBH/;

— acoliaTUBHO-METa()hOPUIHHMA, IO 33 3araJlbHUM MEXAHI3MOM € MeTa(pOpUIHUM
1 XapakTepu3yeThCcsi BUOOPOM MOTHUBATOPIB METaQOpPUUYHOIO CTaTycy Ha
MIJCTaBl AHAJOTIMHUX 3B’S3KIB 3 IHIIMMHU KOHIIENTyaJIbHUMU cdepamu

CBIJIOMOCTI;
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— MPEeUeIeHTHUH, 1O I'PYHTYETHCS HA OLIHII HOCIIMH MOBHU 3HAKa MOTHBATOpa B
KOpeJdlii 13 MCUXIYHUMHU (YHKIISIMHU BIAYYTTIB, MOYYTTIB, apXETUIIAMHU
I103aCB1JJOMOTO;

— 3MILIAHUM TUII, SKUH CYMII[y€ MOTUBATOPH, IO MO3HAYAIOTH PI3HI 3@ CTaTyCOM

dbparMeHTH CTPYKTYpH 3HAHb MPO MMO3HAYCHE.

BucnoBku 10 po3ainy 1

1. OG’exkTOM Teopii HOMIHAIlIT € HOMIHATUBHA M1JICUCTEMa MOBH, 3aBJIaHHS SKOT
€ BUBYCHHSI HOMIHATUBHOI TEXHIKM Ta PI3HUX 3ac001B HOMIHAIli. ICHye Tpu acmnekTu
BUBUYEHHS HOMIHAIII{: CTIOBOTBOPYMH, JIIHTBOCEMIOTUYHHIM Ta OHOMACIOJIOT1YHUH.

2. Y CBIIOMOCTI HIMEUBKOTO HapoJly HalMEHYyBaHHA CTpaB € OJHUM 13
3HAUyIKUX (PparMeHTIB KapTHUHH CBITY, aJpKEe y racTpoHIMax BioOpaxxe€HO HApOAHY
CBOEPITHICTb MOBHOT'O WJIEHYBAaHHS CBITY, CTEPEOTHUIIN, KYJIbTYpHI Tpaaulii i HOpMHU
HIMEIBKOTO HapOdy.

3. OCHOBHMMHU TPHUHIMUIIAMH KOTHITHBHO-OHOMACIOJOTTYHOTO JTOCHIIKEHHS
MOTHBAIlIMHUX MEXaHI3MIB HIMEIBKUX TacTPOHIMIB €, ToO-Tepiie, IOBUIBHICTH
MOBHOT'O 3HaKa, IMO-IApyre, ACTEPMIHOBAHICTh BHOOPY MOTHBAaTOpa HalMEHYBaHHS
PI3HUMH YWHHHKAMH (KOTHITUBHHMH, JIHT'BICTUYHUMH, KYJIBTYPHHUMH TOIIO), IIO-
TpPEeTe, BpaxXyBaHHS HE JUIIE CHHTAKCHMYHOI TMPUPOIM TPOIECIB JAepHUBaIlii Ta
HOMIHAII, a i MOXJIMBOCTI aCcOI[lJaTUBHOIO MOEAHAHHS CKJIAJHHUKIB HOMIHATHBHOI'O
aKTy.

4. JlocmimpkeHHsT MOTHBAIIIT HIMEIIKUX Ha3B CTPaB, IO € OJHUMH 13 KyIbTYpPHO
3HAUYIIUX (GparMeHTIB KApTHHU CBITY, 3IHCHIOETBCS IUISXOM KOTHITHBHO-
OHOMACIOJNOTIYHOTO  aHami3y. [OJOBHUM  NPUHIUMIIOM  IOTO  aHANi3y €
JTBOBEKTOPHICTh, IO TIOJISATAE y BUBUEHHI HOMIHAIIMHUX TPOIECIB BiJl CTPYKTypHU
3HaHb MPO TO3HAYCHE 10 OHOMACIOJOTIYHOI CTPYKTYypH TacTPOHIMIB 1 HaBIaKH.
KorHiTuBHO-OHOMACIOJIOT1YHUH aHaji3 MICTUTh JABa cTanu. IlepmuMm ertamom €
IHTEepOpeTalis OHOMACIONOTIYHOI  CTPYKTYpH, IO TMOJsirae 'y 3’siCyBaHHI
HOMIHATHUBHOTO CTaTyCy Ha3B, BU3HAYEHHI OHOMACIOJOTIYHMX O3HAK W Oasucy, a

TaKOK CMHCIIOBOIO Ta CHHTAKCHYHOI'O 3B’H3Ky MDK O3HakKaMu 3 orjiay Ha
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CeMaHTHUYHy Ta TpaMaTU4YHy JOMiHaHTU. JlpyruM eramoM € KOTHITHBHE
MOJICJIIOBaHHSl CTPYKTYpH 3HAaHb MPO MO3HAayeHe, L0 Mepeadayae BCTAHOBIEHHS
CKJIaJly CTPYKTYpU 3HaHb MPO MO3HAYEHE HA MiAcTaBl 0a30BOi MOJIENI MEHTAJIbHO-
MICUXOHETUYHOIO KOMIUIEKCY $K PI3HOCYOCTpaTHOI OJMHHUIIL CBIIOMOCTI, IO
BIITBOPIOE B3aEMO/I110 TOJIOBHUX MMi3HABATBHUX (QYHKIIIH JIFOIUHHU.

5. MogentoBaHHd CTPYKTYpH 3HaHb NpO T[IO3HAUEHE Iepefdadyae BUSB
00’€KTUBHMX, HECYyNEpeuwIuBUX  3HaHb, 1[0 3adikcoBaHi B  SAECPHOMY
npono3uuiitnoMmy komnoHeHTi MIIK, ¢irypanbHoi iHdopmMmalii, Mo3Ha4YeHOi
MeTaopruyHO, MPE/ICTaBICHINA B acoliaTUBHO-TepMiHaNIbHIN yacTuHi MIIK, ominHoi
iHpopMaIlii MOIYCHOTO KOMIIOHEHTa, a TaKOXX MHOXXMHHHMX 3B’SI3KIB 3 PI3HUMHU
NCUXIYHUMH (PYHKI[ISIMU.

6. Ha BigmMiHy Big TpaguliiHO-CIIOBOTBOPUOTO PO3YMIHHS MOTHBAIlii, Y
KOTHITUBHOMY aCIIeKTi BOHA PO3TIISAIAETHCS SK HACKpPI3HA Oleparliss HOMiHATHBHOTO
nporecy, o0 Ha BepOalbHOMY pIBHI pENpe3eHTyE 3B’SI30K MOBHHUX 3HAaKIB,
KOTHITUBHUM IIATPYHTSAM SKOTO € B3a€EMOJIII0 PI3HUX CKJIAJIHUKIB CTPYKTYpH 3HAHb
npo rmo3HaudeHe. PesynpraTomM MoTHBamii € (QopMyBaHHS OHOMACIOJNOT1YHOT
CTPYKTYpPH Ha3BH, IO 3IHCHIOETHCS MIISIXOM BHOOPY MOTHMBATOPIB 3 MOTHBAIIMHOT
0a3u HallMeHyBaHHS.

7. 3amexxHO BiJl CTaTyCy MOTHBATOpa B CTPYKTypi 3HaHb IPO ITO3HAYCHE B
MacHBl HIMEIBKMX TaCTPOHIMIB BHOKPEMIIFOEMO TaKi THUIH MOTHBAIlli, SK:
MIPOTIO3UIIITHO-TUKTYMHA, acOI[laTUBHO-MeTadOopruyHa, MPEIe/ICHTHA Ta 3MilllaHa.

Martepianu po3ainy nmpeAcTaBleHi B IyOITiKaiisx aBropa podortu [29, c. 211; 28,

c. 774].
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PO3JILI 2
XAPAKTEPUCTHUKA THUIIIB I PI3HOBUIB MOTHUBAIII|
HIMEL[bKAX TACTPOHIMIB

2.1 IIpono3uuiifHO-AUKTYMHAa MOTHBALiA HiMEILKHUX IAaCTPOHIMIB

VY MacuBl HIMEUBKUX TacTPOHIMIB HaWOLIbII MOIIMPEHUM € MPONO3ULIAHO-
JUKTYMHUN MOTUBAILIIMHUM THII, 1110 XapaKTEPU3YETHCS 3aCTOCYBAHHIM MOTHUBATOPIB
31 cdepu ICTUHHOI, 00’ekTHBHOI 1H(opmauii, npeacrasieHoi y MIIK cucremoro

HPOTO3MIIIH, K CKJIaIal0Th sACpHY, BepOaizoBany uyactuny [14, c. 3-23].

Ta0mumsg 2.1
Tun KinbkicTs Bincorkose

MoTtuBamii HallMeHYBaHb BiTHOIIIEHH A

[Ipomno3uiiitHo- 194 1%

JTUKTYMHUN

Aco1iaTuBHO- 15 5,4 %

MeTadopuuHuin
[IpenienentHa 7 25%
3MiIIaHuin 59 21.4 %
Yceboro 275 100%

HaBenena tabmuiisi 1eMOHCTPY€E BiJICOTKOBE CIIBBIIHOIICHHS HIMEIbKHX HAa3B
CTpaB KOKHOT'O TUITY MOTHBAIIil y CKJIaJli BAKOHAHOT BUOIPKH.

[Tpono3uiiitHO-TUKTYMHa MOTHBALIIS XapaKTEPU3YEThCSI BUOOPOM MOTHBATOPIB
13 mpono3utiHoro sapa MIIK, sxuit MiCTUTh POMO3UIIINHHI CTPYKTYPH SIK PI3HOBHU/T
i71eaii3oBaHUX KOTHITHBHUX MOJENEH, Y SIKUX «HE BUKOPUCTOBYIOTHCS MEXaHI3MU
ysiBu» [50, c. 177]. CenmuBanoBa O. O. 3ayBaxkye, 10 MPOIO3UIIHHUN KOMIIOHEHT y
cknaai MIIK wmae BigmoBimatu KpuUTEpisM 00’ €KTUBHOCTI W HECYNEepedIuBOCTI
iHpopMarllii, BIATBOPIOIOYH «00’€KTHBHY CEMaHTHYHY KOHCTaHTYy» [34, c. 250],

3/IaTHY OTPUMYBATH iCTUHHE 3Ha4YeHHs [34, c. 161].
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[Ipo6nema cTpyKTypu NpOMO3HULIi 1 KUIBKOCTI 11 WICHIB MOC1Ia€ BaXJIMBE MICIIE
y mHreictuni. [lpomo3umis HampsMy 3ai€XuTh Bl MO3MIIT JOCHIAHUKIB Ta
OOMEXYy€eThCsI BU3HAUEHHSM 11 K MUCJIEHHEBOIO aHajora MEBHOI cuUTyarii 0e3
ypaxyBaHHS KOMYHIKaTHBHHX MOJYCiB a00 Ma€ JBOKOMIIOHEHTHY CTPYKTYpY, IIO
CKJIAJIA€ThCS 13 JUKTYMY 1 MOAycCy. JIMKTyM mpomo3ullii — e iICTUHHI 3HaHHS, 110
(IKCYIOTbCSI Y CHUHTAaKCHMYHUX CTPYKTypax, MO3MIi SKUX 3alOBHEH1 3HaKaMH 13
NPSIMUMU 3HAYCHHSIMH, TOJI1 IK MOJIYC € «Cy0’€KTHBHOIO MOJAJILHICTIO, STKa BUPaKA€e
3MICT PEYCHHsS 00 PEabHOCTI, KOMYHIKATHBHY METy BHUCIOBJICHHS» [6, c. 24].
OCHOBOIIOJIO)KEHHS JIBOKOMIIOHEHTHOT MpOMNO3ullii BiIOYyBaeThCd Ha CEMIOTUYHO-
dbynakmionanpaux norysimax 1. bami, 3aBasiku sskuM Oyiu BKJIIOYEHI MOJYC Ta
cy0’extuBHI 3MiHHI [34, ¢. 454]. 3a npuniunom moxaenai MIIK O.0. CeniBaHoBoi,
MOJIyC € HACKPi3HUM KOMIIOHEHTOM MEHTAJIbHO-TICHXOHETUYHOTO KOMIUIEKCY, IO
KOpEJIOE HE JIMIIE 3 TUKTYyMOM, a ¥ 3 iHIIMMH CKJIaJHUKAMU IIi€1 KOHIENTYaIbHOT
cTpykTypH [34, c. 170].

[Ipu KOTHITUBHO-OHOMACIOJIOTIYHOMY aHalli31 MOTHUBAIlIl HIMEIIPKUX FaCTPOHIMIB
BUKOPHUCTOBYIOTHCSI apryMEHTHI pOJIi 3a HAsIBHUMH B JIHTBICTHINl CITMCKaMH.
AKTyali3yoThCs TpH HOMIHAIIIT HIMEIIPKUX TaCTPOHIMIB TaKi apryMeHTH:

e 00’€KTa — KOMIIOHEHTA 3 MPEJAMETHUM 3HAUYCHHSIM, 110 MIJIATAE Kay3aTHBHOMY
a0o0 1HIIIOMY BILUIHBY;

e Cy0’eKTa — KOMIIOHEHTA 31 3HAUCHHSM 1144,

® KOMiTaTHBa — KOMITIOHEHTA 31 3HAYEHHSAM CYIIPOBIIHOTO MPEAMETA;

® TpaHCTpPECHBA — KOMIIOHEHTA 31 3HAYEHHSIM MEPETBOPCHHS,

e JI0OKaTHBa — KOMIIOHEHTA 31 3HAYEHHSIM MICI[, BMICTHIIMIIA;

® TEMIIOpPAaTHBA — MMOKA3HUKA Yacy;

e MeaiaTHBa — KOMIIOHCHTA 31 3HAUCHHSM 3aco0y JIii;

® IHCTPYMEHTHBA — KOMIIOHEHTA 31 3HAYECHHSIM 3HAPSS IPUTOTYBAaHHS.
KpiM xopenaTuBHUX MpeauKaTy apryMeHTIB, MU BHIUISEMO B JUKTYMi TaKOX

piBeHb MAPTOHIMIB — YaCTUH BiJ LIUIOrO, SIKICHUW, KUIbKICHUM, PiBHI. Y CTPYKTYpI
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MPOMO3UIIi 11 PIBHI MOB’sI3aH1 OJMH 3 OJIHUM, a TaKOX 13 MpeJUKaTaMu Ta IXHIMU

aprymMeHTamu, 1110 HalOUIbII NOBHO MPEJCTaBICH] B HAWMEHYBAaHHAX CTPaB.

2.2 OHOMACi0JIOTiYHi CTPYKTYPH NPONO3ULIHHO-TUKTYMHMX

HiMeUbKMX racTPOHIMIB

Himerpki racTpOHIMU MPOTMO3UIIMHO-TUKTYMHOTO TUITY MOTHBAI]L
BUOKPEMJIIOIOTh PI3HI 3a HOMIHATUBHUM CTAaTyCcOM OJIMHHULIL: 1) KOMMO3UTH, IO
BU3HAYAIOTHCS HASBHICTIO JBOX a00 OUIbIIE OHOMACIONOTIYHHUX O3HAK; 2) CKIIaJacHI
Ha3BU, SKI BUPaXEHI CUHTAKCUYHUMU CIIOJyKaMH Ta OpPraHi3oBaHI Ha IMiJICTaBl
OHOMACIOJIOTTYHOTO 0a3uCy B MOEJAHAHHI JBOX a00 OUIbIIIe OHOMACIONIOTIYHUX O3HAaK.
HaiinommpeHinioro rpyno HOMIHATUBHUX OJMHUIb CEpell HIMEIbKUX TaCTPOHIMIB €
CKJIaJICH1 HaliMEHYBaHHS.

VY MacuBl HIMENBKUX CKJIQJIEHHX TaCTPOHIMIB CIOCTEPIraeMO pPi3HOMAaHITHI
OHOMACIOJIOTTYHI  CTPYKTypH. (OHOMACIONOTIUHI O3HAKHM y TaKWUX CIIOJYKax
konmBaeThest  Big gBox (Kalter Hund (16)) mo wuworupnox (Ostfriesische
Krabbensuppe (4)), 3 nepeBaror ABO- Ta TPUKOMIIOHEHTHHX Ha3B. OCOOJHMBICTIO
HIMEIIBKMX TacTPOHIMIB € HasABHICTb CepeJl HHUX CKJIaIeHHX Ccrhoiiyk. Taki
HalilMEHYBaHHSI 3yMOBJICHI INpParHeHHSM HOMIHATOPIB SKHAWUIIOBHIIIEC IPEACTABUTH
CTpaBy, PENPE3CHTYIOUM peajbHI 3HAHHA PO MPHUTOTYBaHHS, 3 OJHOTO OOKy, 3
IHIIIOTO — BUTIAHO MPEACTABISIOTH CTPaBy JJIsl CIIOXKHBaya, MPUBEPTAIOTH YBary
PI3HUMH KOMIIOHEHTaMH: Ha MO3Ha4YeHHs 1HTrpeaienTa: Rosinenbrotchen («Teegebiack
ist in Deutschland im Allgemeinen ein leichtes, siiBes Hefebrotchen mit
Trockenfriichten, das normalerweise gebraten und mit Butter serviert wird» (6)),
Schmalzkuchen («Schmalzkuchen sind kleine Siedegebdack Stiicke aus Hefeteig, die
man zur Weihnachtszeit auf dem Hamburger Weihnachtsmarkt mit Puderzucker
isst» (6)), Marzipanhaschen («Kekse fir Anlasse wie Valentinstag, Halloween,
Weihnachten» (2)); ma mo3navenns crocoOy npurotyBanHs: Gebackener Spreewald
Aal («Aal in Weilbier Teig mit Sauce Verte» (3)); micus npurotyBanus Dresdner
Handbrot («Die Spezialitit vom Weihnachtsmarkt aus Brotteig mit Schinken, Kése
und Champignons» (6)), Sdchsische Quarkkeulchen («Es ist in der DDR ein
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Klassiker» (15)), Thiiringer Streuselkuchen («Lokaler Kuchen mit Fruchtmarmelade»
(6)) Tormo.

[IpuiiMeHHUKOBa JTBOKOMIIOHEHTHA HIMEIlbKa Ha3Ba CTPaBU MOXE IepeaBaTu
BOXIIUBY ISl CIokuBava iHdopmarito mpo 11 BmicT. Hanpuknan: Rote-Bete Salat mit
Hering («.... einen Gemisesalat mit Hering. Das Analogon in der ukrainischen
Kiche ist Heringssalat unter einem Pelzmantel» (18)), Eier im Nest («Das ist ein
Omelett, gekocht auf einem Kissen aus Kartoffeln und Gemise» (16)),
Osternhasekekse mit Himbeerfullung («Fir Kinder wird ein Dessert erfunden, das nur
zu Ostern zubereitet wird» (2)), Bunte Kekswirfel mit Zuckerperlen («... sind
beliebtes Rezept fiir Bunte Kekswirfel mit Zuckerperlen» (2)), Gemusestudel mit
Kresse-Bechamel («Ein typisch deutscher Gerichtstrudel, aber nicht in der
klassischen Version. Das Gericht ist nicht mit Obst gefillt, sondern mit
Gemuse» (6)).

JIOMIHAaHTOI0O TeHeTMBHHX KOHCTPYKIIH MOXK€ BHUCTYNAaTH IMEHHHK Ha
no3nauenns crpaBu: Omas Kohlrouladen («Dieses Gericht besteht aus Kohlblittern
und Hackfleischy» (6)), Mutters Quarkkuchen (hausgemachter Késeauflauf (6)).

JIBOKOMITOHEHTH1 Ha3BH MOXYTh YTBOpIOBaTH Takok criorydeHHs No+Ni. Bonu
BHUCTYIIAIOTh Y POJII CHHTAKCHMYHOI JIOMIHAHTH CKJIQJICHUX HalWMEHyBaHb Ha
MO3HAYCHHS TOJOBHOro iHrpemienrta: Toast Hawaii («Dieses Gericht wurde von
Fernsehkoch Clemens Wilmenrod erfunden. Zuerst war es ein Toast mit Schinken,
Ananas und Kase. Spater perfektionierte der Koch das Gericht und verwandelte es in
Pizza» (13)).

Ha BigMiHYy Big T€HETUBHMX KOHCTPYKIIiM, KOMIIO3UTH Ha PiBHI TTMOMHHUX
CTPYKTYp MOTHBYIOTHCS O0’€KTOM 1 IO3HAYAIOTh T'OJIOBHHH I1HTPEMIEHT CTpaBH, a
3aJIC)KHU KOMIIOHCHT € pe3ylbTaToM TiepeTBopeHHs Tki: Bratwurst (18),
Sauerkraut (18), Kartoffelsuppe (18), Zwiebelrostbraten (18). Taka ctpykTypa
3yMOBJICHA TMPAarHEHHSM HOMIHATOpPA MiJKPECIUTH BMICT CTpaBU JJIA MPUBEPTAHHS
yBaru CIoXuBaya 3a JOMOMOI0K0 IHIPEAIEHTA.

TpbOXKOMIOHEHTHI KOMIIO3UTHI Ha3BU CTpaB € pPO3UIMPEHUMHU aHAJIOraMu

JBOKOMITOHCHTHHX KOHCTPYKIIiM, Hampukiam: Prinzregententorte («Das beriihmte
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bayerische Dessert, benannt nach Prinz Luitpold von Bayern» (18)),
Fliederbeersuppe («Die Fliedersuppe ist eine typische Mahlzeit fir die kalte
Jahreszeit» (14)), Steckrubeneintopf («Deutsche dicke Steckribensuppe, ein typisches
Mittagsgericht in Norddeutschland» (14)), Buchweizentorte («Ein typisch deutsches
Gericht, das aus der Lineburger Heide stammt. Das ist etwas fiir echte Naschkatzen —
Buchweizenkekse  werden abwechselnd mit Preiselbeermarmelade und Sahne
serviert und mit Preiselbeeren oder Schokolade bestreut» (15)).

ImruTikarist KoMiTaTBa, MO3HAYEHOTO IMEHHUKOM 3 MPUKMETHUKOM, aKTyalli3ye
IHIIl TEepMHU MPOMO3MIli, IO 3HAXOAUTh BIAOOPAXKEHHS B OHOMACIOJOTIUHIN
CTpykTypi ractponima. Tak, xkoucTpykmis Adj+N Bkazye Ha MO3HAYCHHS
reorpadiuHoi Ha3BM Micusg npurotyBaHHs —cTpaBu:  KOnigsberger Klopse
(«Fleischbéllchen aus gekochtem Schweinefleisch und Rindfleisch» (18)), Leipziger
Allerlei («Leipziger Dinge», eines der traditionellen Gerichte Deutschlands. Das
Gericht besteht aus gebratenem Gemuse und Sauce» (6)), Frankfurter Kranz («Das
ist eine mehrstdckige Buttercremetorte. Das ins Ukrainische Ubersetzte Wort «Kranz»
ist eine Krone, eigentlich symbolisiert es dieses Dessert» (6)), Leipziger Lerche
(«Traditionelle Leipziger Backwaren in Form von Marmeladenkdrben. Der Name
kommt von den gekreuzten Streifen aus Sandteig, die die Delikatesse bedecken. Die
Form erinnert an die VV6gel, die als «Lerchen am Stiel» bis ins spate 19. Jahrhundert
eine Delikatesse waren» (6)).

[IpyKMETHUKN BHOCSTH JOJATKOBUN 3MICT Y Ha3BY CTPABU:

1) xapakTepu3yloTh CYIyTHIil iHrpemieHT 3a koipopoM: Schneebélle («Dabei
handelt es sich um Geback aus Mirbeteig, das in Rothenburg an der Tauber
besonders beliebt ist» (18)), Schwarzwalder Kirschtorte («In Deutschland erschien
es Anfang der 1930er Jahre, in Deutschland gilt es heute als Klassiker und hat
weltweite Bekanntheit erlangt» (13)), Goldbroiler («Zu DDR-Zeiten gab es
sogenannte «Broilerbars». Der Begriff «Masthdhnchen» wurde hauptséchlich in der
DDR verwendet und ist in den alten Bundeslandern oft nicht bekannt» (3)), Griine
Sauce («Traditionell kalte Sof3e, die oft zu gekochten Eiern, Fleisch, Fleischbraten

oder Kartoffeln serviert wird. Die Saucensaison beginnt am Sauberen Donnerstag und
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dauert bis zu den ersten Herbstfrosten» (10)), Roter Heringssalat («Wintersalat von
Hering und Riben» (6));

2) 3a posmipom: Kokos-mini-Gugelhupfe im Eierkarton («SuRigkeiten fir
Kinder, die in der Form Hihnereiern &hnlich sind» (2)), GroRRer Gans («... ist ein
Gericht, das seinen Ursprung an der Westkiiste Schleswig-Holsteins in Dietmarschen
und Nordfriesland hat. Der Grofle Hans sieht aus wie ein Sack Dithmarscher Mehl
und kann sowohl mit siilen als auch mit herzhaften Beilagen serviert werden» (6));

3) 3a dopmoro: Rumkugel («Die Rumkugel, in einigen Regionen auch Truffel
genannt, ist eine Konditoreispezialitat, die dem Konfekt zuzuordnen ist» (8)).

CkiajieHi KOMITO3UTH, J€¢ JIOMIHAHTOK MOXXE BHCTYIIATH IMEHHHUK Ha
NO3HAYCHHS YaCTHHM TiJIa TBAPHMHH, IO CIYXKHUTh MPOJYKTOM XapuyyBaHHs, a 3aJIC)KHI
KOMIIOHEHTH YTOYHIOBATH J0JaTKOBUH iHrpeaieHT: Schweinshaxe («In der deutschen
Kiiche ist es eine gebratene Schinkenscheibe. Besonders beliebt ist er in Bayern als
Schweinshaxn» (8)), Leberkase («Gebackene Pastete, die als der beste Biersnack in
Bayern gilt» (2)), Festtagskarpfen («Gebackener Karpfen ist ein traditionelles
deutsches Gericht» (2)), Falsches Hirn («Dieses Gericht wird mit Eiern gekocht, die
wie Schweinehirn aussehen. Der Name kann Leute erschrecken, aber nach dem
Geschmack ist er in Vergessenheit geraten» (6)), Gutes vom Schwein («Das Braten in
der Pfanne ist eine rheinland-pfilzische Spezialitit — typisch flir den
Hunsriick» (10)). 3a  yMOBM  TpEJCTAaBICHHS  TOJOBHOIO  KOMIIOHEHTA
OHOMACIOJNIOTTYHOI CTPYKTYPH HIMEIBKUX TaCTPOHIMIB 3HAKOM, IO HA3WBA€ CTPaBy,
MIAPSIHAN KOMIIOHEHT MTO3HAYA€ CYMYTHIN IHTPEII€HT.

[aTepmpeTallii OHOMACIOJNIOTIYHUX CTPYKTYp MPOIMO3HIIIHHO MOTHBOBAaHUX
HIMEIIbKMX TaCTPOHIMIB BH3HAUWJIA, III0 BOHU MOOYI0BaHI 3a PI3HUMH MOJCISIMH 1
MPEICTaBIICHI KOMIO3UTAMHU Ta CIONyKaMu. HalducenpHImo0 rpymno € CKIaIeHi
HaMEHYBaHHS, CHHTAKCMYHA CTPYKTypa SKHX pPENpe3eHTOBaHA TEPEBAKHO
JTBOKOMIIOHEHTHHMH 200 0araTOKOMINOHEHTHHUMH KOHCTPYKIIISIMH 13 CyOCTaHTUBHUM

AAPOM Ta 3aJICKHUMU Bi,[[ HBOT'O IIOIIKPHOBA4YaMM.
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2.3 XapakTepucTHKA NPONO3ULiI{HO-IMKTYMHOI MOTHBALil

HiMEUbKHX TacTPOHIMIB

HalinommpeHimum pi3HOBUIOM MOTHBALl Yy MAacuBl HIMELBKUX T'ACTPOHIMIB €
MPEUKATHO-apTyMEHTHUM, OCKUJIbKM HASBHICTh ICTUHHUX KOMIIOHEHTIB, SIKICTh Ta
KUIBKICTh THIPEJIEHTIB y CTpaBaX MEBHOI HALlIOHAIBHOI KYyXH1, 3HaHHS MPO CIOCOOU
Ta MICLE MPUTOTYBaHHS, CIPOILYE JIEKOIYBaHHS 3MICTY FaCTPOHIMIB CHOKHBAYaMH.
BupakeHHs mpeaukarta B SIKOCTI MOTHBATOpa HaiyacTillle 3yCTPIYa€EThCs came Y
TAKOrO PI3HOBUJlY MOTHUBAIlli HIMEUbKUX HaiiMeHyBaHb iki. [Ipeaukatr — 1€
IIEHTPAJTbHUNA KOMIIOHCHT JIHUKTYMY IPOIMO3UIlii, CY/KCHHS, SIKHA BHUPAXKAE 3MICT
HO/Iii SIK IIPOIIEC, CTaH, BIAHOIICHHS, 03HAKY, PUTaAMaHHI MeBHOMY cy0’ekToBi [10, c.
211 —212].

He Tinpku y KOTHITMBHIM JIHTBICTHI, alle i Y CEMaHTMYHOMY CHHTaKCHCI
aKTyaJIbHOIO € Kiacu(ikallis MpeauKaTiB 3aJIe’KHO BiJ| MPEACTABICHHS HUMU chepu
areHTUBHHX 1 HEareHTUBHUX BIHOIICHB. 3 OTJISAY Ha BIAMOBIIHI THITM MOBJIEHHEBUX
aKTIB caMMX IpEIUKaTIB, BIAOYBAETHCA 1X MO Y KOMYHIKaTMBHIM JIIHTBICTHIl H
giHrBonparmatuii [2, ¢. 380].

VY cydacHi JHTBICTHIII HEMa€ €IWHOI TYMKH IIOJI0 IMPOOJIEMH THIIOIOTIT
npeaukatiB. PisHi kommiekcu, po3podneni JI.M. BacuaseBum [14, c. 295],
IPEACTABIAIOTh PI3HY KUIBKICTH CEMaHTHUYHUX TIpyn mnpeaukatiB. Kiracudikairis
peauKaTiB GOPMYETHCS 3aBISIKA PI3HUM KPUTEPISIM MOILTY: 3B’SI3Ky IMPEAUKATIB 13
apryMeHTaMu Pi3HUX PiBHIB, KIJTLKOCTI 000B’I3KOBUX aKTaHTIB, (DYHKIIIH IpeIUKaTIB
Tomio [12, ¢. 1-7].

[IpenukaTHl 3HAKWM y CKJIaJIl TacTpOHIMAa TMOJETIIYIOTh JCKOMYBAaHHS Ha3BU
CIIO’KMBAaYaMH W OJTHOYACHO JO3BOJISIIOTh YHUKATH B TEKCTaX PEIENTIB JETaTbHOTO
OMUCY MPOLECY NPUTOTyBaHHA. Tak, y peenTypHOMY TEKCT1 HIMEI[bKOT'O TacTpOHIMa
Gebratene Heringe (6) — BincyTHs aeranbHa iH(GOpPMAIliS OO TEIIOBOI 0OPOOKH
MPOIYKTY <«OKApUTH HA OJil YM BEPITKOBOMY MAacii Ta 3a JOMOMOTOI0 TPWJIS YU
CKOBOPIJIKM», MPO3HIli MelaiaTMBa W IHCTPYMEHTHBA HE MPEJCTaBIICHI OKPEMUM

MOTHBATOpPOM, a MICTATHCS y CEMaHTHUYHINA CTPYKTYpi ipenukara Gebratene.
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[Ipenukaty y ckiajal HIMEIBKUX T'ACTPOHIMIB MPEJCTABISAIOTh BY3bKUN CIEKTP
3HAYEHb 3HAKIB, IO 3€OUIBLIOr0 XapaKTepHU3ye MPOLEC MEPETBOPEHHS IHIPEIIEHTIB.
Cepen npenuKartiB Kay3aTUBHOIO BIUIMBY BUOKPEMITIOIOTHCS IPYIHU 31 3HAUCHHSIMMU:

1) temmneparypuoro BIumMBY. Gebratene Nudeln («Garnierung fliir Wiirstchen»
(10)), Pulled Pork («Das Fleisch bei schwacher Hitze kocheln lassen» (6)),
Lammbraten («Traditionelles Gericht zu Ostern» (6)), Wirsingkohleintopf
(«Gedinsteter Kohl mit Gemise» (2));

2) JIOKaTUBHOTO 3O0BHIINIHBOTO BIUIMBY:  Karamellisierte Ziegenkdsetaler mit
marinierter Ofen-Rote-Bete («Das Fleisch wird karamellisiert und mit Riiben
servierty (6)), Panierte Apfel («In Ol gebratene Apfelscheiben» (6));

3) nokatuBHOrO  BHYTpimHbOTO  BIUMBY:  Gefiillte  Hdhnchenbrust — im
Schinkenmantel («Fleisch innen gefiillty (6));

4) posninenns: Schnitzel mit gehackten Pilzen («Hauptgericht an Feiertagen» (7));

5) nomasamus: marinierte Makrelen («Vor dem Garen wird der Fisch in der

Marinade eingeweicht» (6)), marinierte Hahnchen-Spiee («Mariniertes

Fleisch» (2));

6) s3minu ¢opmu: Biskuitrolle («Eingewickelter  Biskuitkuchen»  (6));

Kornerdreiecke mit Quark («Kéasebrotchen in Form eines Dreiecks» (6));

Marzipanguadrate («Siiigkeiten sehen aus wie ein Quadrat» (6)).

BianoBigHo 10 BHUIEe 3a3HAYCHUX IPHUKIIAJIB, MPEAUKATHI 3HAKM HaidacTilie
penpe3eHTOBaHl y HaWMEHYBaHHSX CTpaBH 3 IMEHHUKaMH ab0 KOMIIO3HUTH, SKi
CKJIQJAI0ThCS 3 IMCHHUKA Ta TPUKMETHHUKA.

UYepes mpencTaBieHHS BY3bKO1 KOHIENTyalbHOI cepu, HasiBHI B JIHTBICTHUII
Kkiacudikaii He BiIMOBIIAIOTh 3aBAaHHIO KOTHITHBHO-OHOMACIOJIOT1YHOTO aHaIi3y
racTpoHimiB. [IpencraBieHHs TIpeIWKaTiB B  OHOMACIONIOTIYHHM  CTPYKTYpi
raCTPOHIMIB  YCKJIAIHIOETBCS TMOXIJHICTIO ¥ MOTHBOBAHICTIO CaMHUX 3HAKIB.
MoTHuBaTOpaMy TaKUX MPEAUKATIB BUCTYIAIOTh:

— KOMITaTUBH SIK KOMIOOHEHTH Ha MO3HA4YeHHS IOIIOMDKHOIO 00’€KTa

npurotyBaHHs ctpaBu: der Mohn — mak, der Zucker — mykop, der Senf — ripuwmris,
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der Schmalz — >xup, die Rosinen — poasunku, die Vanille — Banins der Zimt — kopwis,
Curry — xappi,

— IHCTPYMEHTHUBH SIK TOKA3HUKU 3HAPSIAS Ui mpurotyBanHs Dki: der Grill —
rpwib, Kombi-Backofen — konsekromart, Spielle — mammypa;

— JIOKaTUBH, 1110 BKa3ylOTh Ha BMICTWIIHIIE JUIsl MpUroTyBaHHs cTpaBu: die Pfane
— ckoBopinka, der Topf — roprruk Toro.

B oHoOMmacionoriyHiii = CTpyKTypl HIMEIBKHX TacTPOHIMIB  KOMITaTHB
NpeJCTaB/Is€e KOMIIOHEHT 13 pedoBMHHMM 3HadeHHsMm (Sahne, Butter, Kakao,
Schokolade, Ol) a6o npeamernum (Kastanie, Tomate, Olive, Orange). Hanpuxnan:
Vanilkipferl («Halbmondférmige Kekse. Die Deutschen versuchen, nur echte Vanille
hinzuzufigen, um den Geschmack intensiver zu machen» (18)), Appelwoi
(«Apfelwein, der derzeit in der hessischen Apfelregion produziert wird. Er wird aus
sauren Apfeln hergestellt und in einem Keramikkrug namens Bembel serviert»),
Erdbeer-Quark-Rolle («Biskuitrolle mit Sahne» (6))), Vanillecreme («Schlagsahne
mit Vanillezusatz» (6)). Ha BiamiHy Big KoMiTathBa 13 MpPeIMETHO-PEUYOBUHHHUM
3HAYCHHSIM, KOMITaTHB, 10 BUpaka€ KOHKPETHUM MpeameT (CYNmyTHIH IHTPEeHIEHT),
CIIy’)KHTh KopensaToMm TpancrpecuBa. Hanpuxman, Kirschpfannkuchen («Traditionelle
deutsche Pfannkuchen mit Kirschmarmelade» (18)), Zitronenkuchen («Traditioneller
deutscher Kuchen mit Zitronenschale» (6)), Triffelsauce («Universalsauce fir
Dessert und Hauptgang» (2)).

MoTtuBaTOpH piBHA KiJIBKOCTI BUKOPUCTAHO sl AU EepeHIfiaii IeBHUX O03HAK
cTpaBu/ciBBiHONICHHss 4YacTthuH ctpaBu: Norddeutscher Steckriben Eintopf mit
Sauerkrat («Bertihmtes Gericht in Norddeutschland aus Fleisch und Sauerkraut» (2)),
Dreifarbiger Quarkkuchen (Kasekuchen mit drei verschiedenen Fruchtfillungen (6)),
Vierkornbrot in Sesamhuille (Brot mit verschiedenen Getreidesorten (6)).

MoTtuBaTopr piBHS HIKOCTI TIPEACTAaBICHI HA TO3HAYCHHSIM 30pPOBUX,
COMATHYHUX 1 CMaKOBUX BIMYYTTIB. 3aCTOCYBaHHS MOTHBATOpPIB PIiBHA SKOCTI
3YMOBJICHE yBaror HOMIHATOPIB JO 30BHINIHBOTO BUTJIAAY CTPaBH, ii 0(HOPMIICHHS.
Taki MmoTuBaTOpH MO3HAUYAIOTh KOJIip crpaBu: Hamburger Rote Gritze («Rote Gritze

Ist eine SuRspeise der deutschen Kiiche sowie der Landeskiichen Skandinaviens»
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(6)); cmakoBi BimuytTs Bim ii cmoxuBanus: SUBKkartoffel («SuRkartoffel, die als
Beilage zubereitet wird» (4)), Topfengeback mit Zartbitterschokolade («Deutsche
Version des amerikanischen Brownies» (6)). HactymHi HiMelbki TacTpOHIMH
MPEACTaBIAIOTh 30pOBI  BILAYYTTS B OHOMACIOJOTIYHIA CTPYKTYpl HIMEUBKUX
racTpOHIMIB Ha TNO3Ha4YeHHsAM (opmu crpaBu: Biskuitrolle («Mehlprodukt aus
gebackenem Teig mit siiBen oder herzhaften Fiillungen» (2)), Zimtsterne («Eine
besondere Art von sternformigen Keksen» (6)), Marzipanquadrate (Marzipan-
Bonbons in Form eines Quadrats (6)). Ha BiguyTTs Temia i XOJOAY BKa3yOTh
ractponiMu Weineis («Eis, dass Desserts schmiickt» (6)), HeilRe Liebe («Eis serviert
mit heiBer Marmelade» (5))), heil3e und kalte Himbeere («Getrank fur Kinder» (6)),
heilRer Ziegensalat mit Express («Salat mit gebratenem Fleischx» (2)).

CMakoBi BIAYYTTA Yy HIMEIBKHX HAWMEHYBaHHSIX CTpaB JACMOHCTPYIOTH
anTuHOMIi: kupHuit / micamii: die Schmalzkekse («Kekse mit viel Fett zum
Teig» (16)), Fettkuchen («Thuringer Blechkuchen» (2)), magere Reissuppe («Suppe
mit einem Minimum an Produkteny (6)); kucnuii / conoakuii/ cononwnii: Sauerbraten
(«Braten in Weinessig vormariniert» (15)), Sauerkraut («Lebensmittelprodukt, das
aus Kohl wihrend seiner Milchsduregirung gewonnen wird» (15)), salzige
Pfannkuchen («Traditionelle Pfannkuchen, aber salzig»y (6)), Karamellisierte
Dampfnudeln mit Vanillesauce («Mit Karamell belegtes Geback» (17)).

OkpiM TOrOo, B OHOMACIOJOTIYHIA CTPYKTypi HIMEIBKHX TacTPOHIMIB
MPEICTaBlICHI MOTUBATOPH-00’€KTH Ha TMO3HAYCHHS OCHOBHOTO 1HTPEHIEHTAa CTPABU:
Wirsingkohleintopf («Gedinstetes Gemise» (6)), Lammbraten («Lamm, das lange
bei niedriger Temperatur gebacken wird» (8)) .

3MicT MOTUBATOpa-iHCTPYMEHTHBA TIEPETUHAETHCS 31 3MICTOM IHIIIOTO TEpPMa —
MeaiaTuBa. MeiaTiB MICTHTBCS TEPEBAXKHO y CTPYKTYp1 MpeanKaTa, MO3HAYal0qu
NPOAYKT, IO CIYXHTh 3acoOoMm i npurotyBanHs ctpaBu: Geflllte Schweinefilets
mit Parmaschinken («Mit Schinken gefllltes geschlagenes Fleisch» (6)), mit
Artischocken getriiffelte Rebhiihner («Fir die Feiertage wird oft deutsches Essen
zubereitet» (2)). B oHOMaci0JIOriYHUX CTPYKTypax HIMEIbKUX HallMEHYBaHHSI CTpPaB

MeJIIaTUB PEMPE3CHTOBAHUH SIK OKpeMa OHOMAcCIOJIOT1YHA O3HAaKa Ta M03Havyae 3aco0u
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npurotyBaHHs ctpaBu: Gegrillte Entenbrust («Wenn die Kerntemperatur bei 57 bis
58 °C liegt, noch einmal beide Seiten kurz bei hoher Hitze knusprig grillen» (10)),
gegrillte Schweinswiirste («Ein typisch deutsches Fleischgericht» (10)). Meniatus
MOXKE CIYXHUTH sl opOpMJIEHHSI Ta NMpUKpallaHHsa ctpaBu: Hasennasen am Stiel
(«Kaninchenkekse am Stiel servierty (6)), Sommersalat mit Rosenbliiten («Leichter
Gemiisesalaty (6)).

MoTHuBaTOp-A€CTUHATUB Y CTPYKTYpl HIMELUBKUX TaCTPOHIMIB KOPEJIOE 3
HOSI/IL[iHMI/I 00’eKkTa Ta KOMITATHUBA. I[eCTI/IHaTI/IBOM MOXKC CIYXUTU KOMIIOHCHT, IO
No3HavYa€e MPU3HAYCHHS CTPaBH y IIMpOKoMy po3yminHi: Currysauce zu Currywurst
(«Gebratene traditionelle Wurstchen mit SoBe» (17)), helle SoRen («Sahnesauce»),
rote SolRen («Tomatensauce» (17)).

B oHoMmacionoriuHiii CTpyKTypi HIMEIBKMX TacTpPOHIMIB YacTO MOTHUBATOP-
00’€KT BIATBOPIOETHCS CIUIBHO 3 MOTHUBATOPOM-TPAHCIPECHBOM, OCKUIBKH IMPOIIEC
IMPUTOTYBAaHHS 1K1 € CKIIQJIHUM MPOIECOM Kay3aTHBHOTO BILUIMBY 1 MEPETBOPEHHS.
MeToro HOMIHATOPIB € JIEMOHCTpAIlisl PEe3yIbTaTiB TaKOTO MEPETBOPEHHS 00’ €KTa:
Schwarze Johannisbeercoulis («Doping fur Desserts» (8)), Kaninchenpfannkuchen
(«Pfannkuchen in Form eines Kaninchens» (6)), Gratinsuppe («Gemise- und
Fleischsuppe» (8)), Reissalat («Salat mit der Hauptzutat — Feige» (2)), Frikadellen
(«Fleischkl6Rchen» (2)). YV cTpykTypi HiMEIBKHX TacTPOHIMIB YacTO MOTHBATOP-
TPAHCTPECHB 3aiiMae MO3HI[II0 OHOMACI0JOTTYHOT ToMiHaHTH: Ahle Wurst («Hartwurst
aus Nordhessen, Deutschland» (10)), Kieler Sprotten («Normalerweise fressen
Schwanz und Kopf eines Fisches nicht» (14)), Lebkuchen («Traditioneller Lebkuchen
aus dem frankisch-bayerischen Nurnberg, seit dem Mittelalter bekannt» (8)),
Flammkuchen («Deutsch analog zu Pizza mit viel verschiedenem Fleisch» (4)).

Y wMacuBl JOCHIKYBaHMX MOTHUBOBAHUX O0’€KTOM TacTPOHIMIB, MOXHa
BUJIUTUTH TPYIy HAWMEHYBaHb CTpPaB, SIKi HE 3a3HANU 3MIH Y MPOIIECi TPUTOTYBAHHS:
Austern («Muscheln, die in Meerwasser oder Brackwasser leben» (6)), Seeigel
(«Klasse der Stachelhduter» (6)), rohe Ganseleber («Génseleber sollte mit gutem
Brot gegessen werden» (6)), Mett («rohes Schweinehackfleisch, das in Deutschland

zur Herstellung von Sandwiches verwendet wird» (2)). BigmoBimHo 10 Bwile
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3a3HAYEHUX MPUKIAIB, O0’€KTaMy, [0 HE MIUISAraloTh Kay3aTUBHOMY BIUIUBY,
BUCTYTAIOTh MOPETIPOIYKTH, PI3SHOBUIU CUPY, M’ACO K€ HIMIII MOXYTh CIIO)KMBAaTH
CUPHM.

HesBaxkarounm Ha Te, 10 CYO’€KT CHUIBHO 3 MPEAUKATOM CTaHOBISATH SJIPO
MPEeINKAaTHO-apTYMEHTHOI CTPYKTYpH, MOTO DPiIKO BUKOPUCTOBYIOTH MOTHBATOPOM
TBOPEHHSI HIMEUbKHX TracTpoHIMiB. Cy0’€KTOM € «MHCICHHEBHI aHAJIOr HOCIA
NpeMKAaTUBHUX MPOIIECIB, CTAHIB, BIAHOIICHD Y IEBHIH moil, cutyarii» [24, c. 187].
VY MacuBi HIMEIIBKUX TaCTPOHIMIB CY0’€KT HaiuacTiile MPeCTaBIs€ Ty JIIOJUHY, Ha
4ecTh SKOi MPHUTOTOBIEHAa cTpaBa. Tak, cy0’€KTHHMii MOTHBAaTOp HIMEIBKOTO
ractporima Bismarckhering (11) nemonctpye iM’st moauau OtTo oH Bicmapk Ha
yecTh skoi Ha3BaHa crtpaBa; Charlotte (11) mpexncraBiasie  mpuHIECY
Mexknenoyprckoro Oyauaky Codi Illapmorra 3 MeknenOypr-Crpemin, FUrst-
Plckler-Torte (11) orpumana CBOI Ha3By 3aBISKH HIMEIBKOMY MHChMEHHHKY,
MaHJIpIBHUKY Ta HalOuUTbIIoMy 3emiieBiacHUKy Jlyzamii — ['epman don ITroxmep-
Myckay; crpaBa Schillerlocke (11) Buragana Ha YecTh HIMEILKOTO IoeTa, (imocoda
Opinpixa [Hmmmepa.

Hactymaum Tepmom, BepOami3oBaHMM B OHOMACIOJOTIYHHMX CTPYKTypax
HIMEIIPKUX TaCTPOHIMIB € TeMIIOPATHUB, KWW BKAa3ye Ha Yac, MICIC MPUTOTyBaHHS
cTpaBu abo Ha cBLKICTH mpoaykTi: 20-Minuten-Salat mit Schinken («Salat aus zwei
Zutaten: Gemuise und Schinken» (6)), Ha mo3HaYCHHS MOPH POKY, IO 3YMOBJICHO
cKiIamoM crpaBu W dacom ii cnokuBanHs: Osterhasen Kekse mit Himbeerflllung
(«Typische Kuchen zu Ostern» (2)), Osterlamm backen («Im Christentum hat das
Osterlamm eine besondere Bedeutung. Er symbolisiert die Auferstehung Jesu Christi
am Ostersonntag, der zusammen mit der Geburt einer der hdéchsten kirchlichen
Feiertage ist» (2)). Ilopa poky YacTo BHCTyIAE y SIKOCTI TEMIIOPATHBA, KOJH
MEPEBAKHO TOTYETHCS 1 CTIOKWUBAETHCA CTpaBa. Tak, MOTHBATOP Yacy HIMEIBKOTO
ractporima Schneeballen («Das sind SuBwaren aus Mirbeteig» (6)) moka3sye
KOHKPETHY MOpYy poKy. MOTHBaTOp Ha MO3HAYECHHS CBSTa BKa3ye Ha Te, IIO CTpaBa
rOTyeThCs 1 crioxkuBaeTbess Ha PiznBo Ta Ha Ilacxy: Christstollen («Traditionelles

deutsches Weihnachtsgeback aus saftigem, schweren Hefeteig» (15)), Advent Brot
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(«Traditionelles Backen zu Weihnachten» (15)), Mini Osterkranze («Brdtchen in
Form eines Kranzes» (6)).

Cepen MOXiTHUX MPEIUKATIB BUOKPEMITIOIOTHCSI 3HAKH, MOTUBOBAH1 JIOKATUBOM
(manpukinana, backen). Himenpki racTpoHiMH, y CKJIaJ] SKUX BXOJIUThH TAKHMA MPEIUKAT
(«Gebackener Spickaal» (8)) y cBoix peuenTypHHX TEKCTaX MOXYTh MOBTOPIOBATH
KOMITOHEHTH Ha I[IO3HAYEHHS BMICTWIMINA I8 TPUTOTYBaHHSA (JIOKaTUBA), IO
aKTyasi3ye oHOMacioJoriuny cTpykTypy ractponima: «Drehen Sie den Ofen auf 150
Grad...»

KpiMm mpenwkara, MOTHBaTOopaMu HIMEIBKUX HaMEHYBaHb CTpPaB € TECPMH,
cepell SIKUX HaHOUIBII IMONTUPEHUM € JIOKATHB Ha IMO3HAYCHHS TCPUTOPIi, JIe BIEPIIE
NpUroTyBajiacs BIANOBIAHA cTpaBa: periony Mecklenburger  Rippenbraten
(«Schweinebauch gefullt mit Obst» (7)), kpainu Griechischer Salat («Salat wird in
Deutschland immer beliebter» (6)), denepansroi 3emri Hamburger Pannfisch («Ein
traditionelles regionales Hamburger Gericht, das sich im Laufe der Zeit zu einem
typischen Gericht in Norddeutschland entwickelt hat» (6)), nimernpkoro wicra
Dresdner Handbrot («Traditionelles Brot in Dresden» (7)).

3 oaHOro OOKy, JIOKATHB CIYXUTh JU(EPEHIIHHOI0 O3HAKOI CTpPaBH, a 3
IHIIIOTO YTOYHIOIOE€ MiCIle TPHUTOTYBaHHs, ¢ 1 mpuxoBaHa iHdopmallis (pOHOBOrO
XapakTepy, sfKka 700pe Bigoma MpeacTaBHUKAM HIMEIbKOro Hapoay. Tak, HampHKiIa,
y KOkHO1 enepaTuBHOI 3eMii HiMmedunHu € CBOT MpOBiIHI CTpaBU:
[Ine3Bir-I'onerirelin cnaButhes HacTymHuME: Pharisar («Ein typisch norddeutsches
Nationalgetrink. Es ist eine Mischung aus Rum, Kaffee und Schlagsahne» (15));
Liibecker Marzipan («Berlihmt ist die Stadt flir ihr Marzipan, das von den besten
Kochen der Hansestadt zubereitet wurde» (15)); Huxnas CakcoHis THUIIa€ThCs
TakKUMH CTpaBamu, K Nordseekrabben («Universelles Gericht. Normalerweise
werden Krabben reduziert, aber man kann auch kochen» (15)); Buchweizentorte
(«Ein typisch deutsches Gericht, das aus der Liineburger Heide stammy (2)).

Jlns bpemeny tunoBumu ctpaBamu €: Griinkohl und Pinkel («Eines der
bekanntesten Gerichte der Region. Gerducherte Pinwurst vom Schwein, in

Norddeutschland oft karamellisierty (15)); Bremen Knipp («Nahrungsmittel fiir die
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Armen sind seit langem eine echte Spezialitit Bremens. Es ist kein typisches warmes
Gericht, denn neben Kartoffeln kann man es auch mit Apfelpiliree oder Brot aus
ungeschiltem Mehl essen, notwendigerweise mit obligatorischer Salzlake» (15)).
®denepatuBHa 3emist Meknenoypr-Ilepeans [loMmepanis BijoMa 3aBIsSKU CTpaBi
Sanddorn («Eine typische Diinenpflanze der Nord- und insbesondere der Ostsee.
Typische deutsche Gerichte sind Sanddorngelee, Getrinke wie Buttermilch und
Sanddornkuchen, der mit Sanddornsaft und Mandeln gebacken» (10)).

Cromuns Himeuunnu beprnin mae cBoio ocoOnuBy ctpaBy: Berliner Weisse
(«Besteht aus Weizenbier gemischt mit Holz — oder Himbeersirup» (10)).

Cakconis npocnaBisieTbesi ctpaBamu Christstollen («Besonders beriihmt ist
heute der Dresdner Christstollen, der eine besonders lange Tradition und ein festes
Rezept hat, aber es gibt auch Backwaren, die denen in anderen Regionen dhnlich
sind» (15)); Quarkkeulchen («Ein typisch sédchsisches Quarkkeulchen (Auch
Quarkkdulchen, vom mitteldeutschen Wort «Ball»»), das man als siiBes Hauptgericht
oder Kaffee geniefBen kann, siil und nahrhaft» (6)).

Yacto y Tropunri 3raaywots nipo Thiiringer Kloffe («Die Thiiringer Knddel
haben manchmal einen griinlichen Farbton und sind daher auch griinliche Knodel.
Frittierte Brotwiirfel in der Mitte der Knddel sind eine typische regionale Spezialitit
Thiiringens» (15)).

Hns baBapii tunoBumu ctpaBamu €  Schnupfnudeln («Die Kartoffelnudeln
wurden wihrend des Drei3igjdhrigen Krieges von Soldaten entwickelt und haben sich
seither zu verschiedenen regionalen Varianten entwickelty (15)); Niirnberger
Bratwiirste («Eine weitere bayerische Wurst kommt aus Franken: Niirnberger
Rostbratwiirste werden aus Schweinefleisch und Majoran nach einem Rezept
hergestellt, das erstmals 1313 vom Niirnberger Stadtrat festgelegt wurde» (15)).
Binmosinno y banen-Broprembepry tpaauimiitna ctpaBa Spdltzle («Ein typisch
deutsches Gericht, kann man ohne ungewdhnliche Zutaten kochen, aber es gibt viele
verschiedene Rezepte fiir Teigy» (15)).

Caap Mae cBow HailykuBaHimy crtpaBy Lowenzahnsalat («Da Lowenzahn

hierzulande ohne Probleme wichst und besonders bei Kindern beliebt ist, gibt es
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viele typisch deutsche Gerichte, vor allem im Saarland, wo er die Gemiiseernte
markierty (15)).

B miBnenHo-3axigHiii yactuni Himewuunnu Peitnnana-lldaneuny nomynsipHum
ctaB: Sauerbraten («Im Gegensatz zu den Tagesgerichten ist der Powerbraten ein
typisches Sonntagsgericht. Es ist in mehreren Regionen Deutschlands verfiigbar, aber
es gibt mehrere typische Optionen in Rheinland — Pfalzy» (15)).

HaromicTh, IeHTpajdbHa uacTMHA KpaiHu, lecceH cnaBuThes Appelwoi
(«Apfelwein, der derzeit in der hessischen Apfelregion produziert wird. Er wird aus
sauren Apfeln hergestellt und in einem Keramikkrug namens Bembel serviert» (15)).

Y MacuBi HIMEUBKUX TacTPOHIMIB, HIMPOKO MPEACTABICHI MOTHBATOPU
naTpoHiMiyHOTrO piBHA. [lapTOHIM € MO3HAYEHHSM YAaCTUHU TUIa TBapuUHH. SIK
3azHayae M. B. HikiTiH, «BiJHOIIEHHS YacTHHAa — IIJI€ MPOHU3YIOTh YBECh CBIT
3BepXy AOHHU3Y, BiJi MIKpO — 0 MaKpOKOCMOCY, BiJi €IeMEHTapHUX YacTUH IO
ramaktak» [25, c¢. 442]. Ha nymKy AOCTiIHHMKA, «HApPTUTHBHI 3B’SI3KH — PI3HOBHU]I
IMILTIKAIIHHUX KOHILENTYaJbHUX 3B’SI3KIB, SKI TependayaroTh 1 BiT0Opa)karoTh
3B’SI3KM peueH, 110 B3a€MOJIIIOTH 1 3aJekaTh OJIUH Bl OAHOTO. YacTUHU B3a€MOJIIIOTH
y CTPYKTypi mijoro (xoiouima)» [25, c. 443-444].

[TapTOHIMIUHI MOTHMBATOPU HIMEIBKHX TaCTPOHIMIB PENPE3CHTYIOTh YSABICHHS
PO MO TBAPWHM, MO0 CTA€ MPOAYKTOM XapyyBaHHS, HAa YacTUHHU. 1) rOJIOBY:
Kalbskopf im okzitanischen Stil («die Suppe» (6)); 2) s3ux: Rinderzunge («Gekochte
Zunge» (12)); 3) xsict: Gegrillte Schwanze («Garnelenschale» (6)); 4) Buyrpimni
opranu: Geflllter Saumagen («Schweinemagen, gefullt mit Kartoffeln und Fleisch»
(2)), Schweinebauch («Fettes Fleischstiick aus dem Bauch eines Schweins, ohne
Knochen» (6)).

OOG’ekTHUII MOTHBATOp TMAPTOHIMIYHOTO PIBHA Yy CTPYKTYpl HIMEIBKUX
racTPOHIMIB 3yYMOBJIEHUW TOE€JHAHHAM Y CTpPaBi K IIUIKOM pPI3HUX CKJIAIHUKIB,
HaWJacTile 1€ € Ha3BU CBIWCHKUX 1 AUKUX TBapuH. MOTHBATOpaMu-00’ €KTaMH, IO
KOPEJIOITh 13 MapToHIMaMH, CIOyXaTh Ha3BH CBiiicbkux TBapuH: 1) Huhn —
Blindhuhn («Der Name selbst geht auf ein altes Sprichwort zurick: «Auch ein

blindes Huhn findet mal einen Korn», was bedeutet, dass jeder in diesem Gericht
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etwas findet, das ihm schmeckt»» (16)); 2) Gans - Knusprige Gans («Die
gebackene Ente, gefullt mit verschiedenen Fruchten, ist der Star auf der festlichen
Tafel» (13)); pinko — nuuunu: 1) Hase — Falscher Hase («Der Name selbst sagt
schon etwas nicht Reales aus. Die Deutschen gaben den Namen, weil die Form des
Hackbratens mit dem Ei einem Hasenriicken gleicht» (12)).

3aranom, ciij BIA3HAYUTH, 1110 MPOIMO3UIIIITHO MOTUBOBaH1 HIMEIIbK1 TaCTPOHIMHU
JEMOHCTPYIOTh HITUPOKI MOKIIMBOCTI CIIOCOOIB MPE/ICTABICHHS! KOHKPETHOI CUTYaIlli
OpPUTrOTYBaHHS 1K1, BepOali30BaHl NpeauKaTaMH Ta IXHIMM TepMaMH B
OHOMACIOJIOTTYHUX CTPYKTYpaX Ha3B CTpaB. AKTyaJlbHUMH Yy TpOLECi HOMIHAILII €
npeauKaTHI 3HAKW, TO3HAYEHHsS TEepMiB 00’ €KTIB, KOMITaTUBIB, JIOKaTHBIB,
TEMIIOPATHBIB, ME/IaTHUBIB, a TAKOX PI3HUX MapamMeTpiB PIBHIB SKOCTI, KUIBKOCTI U

NapTUTUBIB.

2.4 XapakTepucTHKA acOWiaTUBHO-MeTa(OPUIHOI MOTHBALIT

HiMeULKHMX racTPOHIMIB

Mertadopa € pe3yiabTaToM Mi3HaBaJIbHOI JISTILHOCTI JIFOJIMHU Ta 3aHYPIOETHCA HE
TUILKH B TIOBCSAKJACHHY MOBY, a III€ 1 MOXE 3MIHUTH CIOCIO IPUIHATTS Ta PO3yMIHHS
ceiry. KirouoBuii MOMEHT ToJjiArae y Kareropusallii CBiTY, MOBH, MHCIICHHS,
MO€AHABIIN MOBHI Ta MUCJICHHEBI CTPYKTYPH, AiMCHICTD Ta mizHaHHs [8, ¢. 93-99].

MertadgopuuyHO MOTHBOBAaHI 3HAKH HIMEI[bKHUX TacTPOHIMIB HE € TOIIHUPEHUM
SBUINEM, OCKUIBKH y HIMEIBKHX TacCTPOHIMAaX MepeBa)kae MpsiMe MO3HAYEHHS Ha3B
CTpaB 3 OTJISAY Ha CIOCiO MPUTOTYBaHHS, ii CKJIATHUKIB, SIKOCTI TOIIIO.

Halimommpenimumu ~ mMexaHisMamu ~ MeTadopuzaiii €  cuHecTe3is Ta
remranbTyBaHHsI. CHHECTEe31s1 XapaKTEePU3YEThCS MOAPAZHUKOM, SIKWA i€ HAa TIEBHUN
OpraH 4yTTs Ta BUKJIMKAE HE JIUIIE BIMUyTTs, sSKe crienudidae sl aHami3aTopa, ajie u
TaKOXX YSBJICHHS, SIKE€ XapakTepHEe I iHmoro opraHa aytts [36, c. 55-60]. Ilpu
HOMIHAIlIi CTpaB HIMEIbKUX TaCTPOHIMIB BHHMKHEHHS CHHECTE31i 3yMOBIIEHE THM,
10 CIIEKTOP BIAUYTTIB € OOMEXKEHHM, TOMY JIOJIMHA HaMaraeTbcsl 30UIBIIMTH HA3BU
IIOT'O CIEKTPY 3a paxyHOK 1HIHMX BigayTTiB. O.0O. CeniBaHOBA MPOTUCTABIISIE SIBUIIIE

cMHecTe3li SIK OJHOTO 3 MEXaHI3MIB KOHIENTyasibHOI MeTadopu, SKuidl €
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3aCTOCYBaHHSAM 3HAKiB OJHMX BIiIUyTTIB Ha mo3HadeHHs iHmMUX [34, c. 539]. Oxna 3
(YHKUIHA 30pOBUX BIIUYTTIB € COPUUHATTS CTPaBH, AKI MPOXOIATh YEPE3 MEXaHI3M
relITalbTyBaHHs, a TAKOK CMAaKOBUX 1 COMaTUYHUX. MOTHBATOPH, 110 MO3HAYAIOTH
COMATHKYy JIOJUHU, 30UIBIIYIOTh CHEKTP CMaKOBUX BIAYYTTIB 3aBIAKH IXHIi
cuHecTe3ii Ta MeTaQopHuuHil epeinTeppeTanii y HiMeIlbKUX Ha3Bax ctpas: leichte
Schokoladencreme («Kalorienarme Creme» (17)), leichte Mayonnaise («Sauce mit
geringem Fettanteil» (17)), leichte und leckere Pfannkuchen («Das Gericht ist einfach
zu kochen» (17)).

[emrranbTyBaHHs y CKJIaJl HIMELBKUX FACTPOHIMIB BUCTYNAE SIK YMOA1IOHEHHS
CTpaBH IUTICHOMY HEPO34JIEHOBAaHOMY 00pa3y. XapaKTepHUM IJisi MeTa(pOpUUHOTO
MEXaHI3My TellITaJbTyBaHHS € yHMOMIOHEHHSM 30pOBHX 00pa3iB 0 (GopMu cTpaBw.
['onoBHUMEU TpUHIIMTIAMU MeTaopryHOI aHajori3amii y mporeci remTalbTyBaHHs €
anTporioMopdizm, 30omopdizm i mpeameromopdism [38, c. 222-225].

[TpuHIMn aHTpOOMOP(I3MY 3YMOBIIIOE BUKOPUCTAHHS 3HAKIB CYNEPKOHIIEIITa
JIIOJIMHA ©Ha mo3Ha4YeHHS Ha3BUM CTpaBU npu MoTuBaiii. MeTtadopuune
NEPETBOPEHHSI MOXE CTOCYBAaTHCS Ha3BU OCIO 3a PacoBOIO MPHUHAJIEKHICTIO [52, c.
630]. Tak, BinOyBaeThcs BTOpHHHE mo3HadeHHs ctpasu Mohr im Hemd («Dessert der
deutschen Kiiche in Form eines kleinen Googelhupfs» (9)) Ha ocHOBi yrnomiOHEHHS
KOJIbOPY IIOKOJIAJHOTO TOPTY, 0 CKJIaay SKOTO BXOJUThH KaKao 1 MIOKOJIATHUN KpeM,
13 TEeMHUM KOJIbOpOM IKipu oauHu. [lo3HadeHHsS cTpaB aHTPOMOMOpPOHUMU
MOTHBAaTOPaMH 3YMOBJICHO aHAJIOT13aIli€I0 IXHIX BJIACTUBOCTEH 13 TYXOBHOIO Cheporo
moauau. Tak, HiMerpbka coioaka crpaBa Brennende Liebe («Piree mit Speck und
Zwiebeln» (2)) BimoOpakaroTh ClIaOKWH acOIIaTUBHUHN 3B’SI30K, OJHAK ITIKPECITIOE
IIIHHICHI OpIi€HTAIII] Ta YyTTEBY MCUXOJIOTTYHY IPUPOAY HIMEIIBKOTO €THOCY.

[Mopsan 13 mrogmHOIO TIporiecu MeTadopu3allii Mpu TBOPEHHI HIMEIBKUX Ha3B
CTpaB TOPKAIOTHCA 1 TBAPUHHOTO CBITy. Tak, ymomiOHeHHS QopMu CTpaBu A0
YaCTHHU Tija TBApUHHU OINOCEPEIKOBYE OHOMACIOJOTIUHY CTPYKTYPY HIMEIBKOTO
ractpoHiMa Hasenohren, y skomy ¢opMa ByX KpOJUKa aHAIOTI3yeThes 13
BignoBinHOIO (opmoro meumBa: «Das Butterschmalz in einem grofRen hohen Topf

erhitzen und die Teigrauten darin von beiden Seiten frittieren, bis sie goldgelb und
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knusprig sind. Die Hasenohren sollten sich dabei etwas aufblahen» (6)). Himeubkuii
ractpoHim Ameisen-Kekse akieHTye yBary Ha po3Mmip TMeuuBa, SKAH aKTyali3ye
oJIIOHICTh 10 MaJIeHbKoro po3mipy 1iei komaxu «Kugeln formen und diese auf ein
mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen» (12)).

3Haku O010MOpP(HHOro KYJIBTYpPHOTO KOy, IO YIOAIOHIOIOTHCS 3a (POPMOIO,
HalyacTillle CIOCTEPIratoThCs y CTPYKTYpl HIMEUbKHX racTpoHiMmiB. Tak, Ha3Ba
crpaBu Blumen - Kekse mit Haselnussfllle (6) yrBopunace Ha OCHOBI yIo1iOHEHHS
dbopmu kekciB A0 KBITKM. CXOXYy aHaJOrii0 MOXKHA IMPOBECTH 3 HIMEIBKUM
ractporimom  Kongolesische  Felsen  («Kokosmakronen-Variante» (6)), ne
Bi/I0yBa€ThCsl YIOI0HEHHS BUITIUKH J0 MPUPOTHOTO 00’ €Ky, a came 10 CKell.

He pinko moxHa noB’si3atu OpMy UM pO3MIp CTPABH 3 YaCTMHAMHU Tija TBApHH.
Tak, Hanpukiaa, ractporim Katzenzungen mit Schokolade («Kleine Kekse in Form
einer Katzenzunge» (12)) Bkasye Ha MayieHbKYy opMmy camoro aeceprta: «und auf ein
mit Backpapier belegtes Backblech 4-5 cm lange Streifen (Katzenzungen) mit etwas
angedickten Enden aufspritzen» (6). Himernpkuii ractponim Silsse Hasenohren
(«Bléatterteigkekse in Ohrform» (6)) npezacraBise Gopmu Ta po3Mmip YaCTHHH Tijaa
TBapUHHU.

Y OGiomopbHOMY KOII KyIbTypu (IKCYIOThCS TaKOX Ha3BH MPUPOIHUX
00’€KTiB, OTHUM 3 PO3PSIIB SAKUX € KJIac aCTPOHIMIB, HAHMEHYBaHb HEOSCHHUX CBITHII,
IJIaHEeT, KBITiB. BOHM 3aCTOCOBYIOTHCS Ha IMO3HAYECHHS HIMEIBKHX CTpaB. SONNen
Pizza (ymoxionenns umiuku 10 ¢opmu conis ): «Nun dreht Ihr die Teigsttcke zu
«Strahlen» um, so das die Fillung nach oben zeigt. Zum Ende wird die Sonne vor
dem Backen noch mit verquirltem Ei bestrichen und kommt dann fiir 45 Minuten bei
160 Grad in den vorgeheizten Ofen»» (6), Apfelmonde (ymozmiOnenHs crtpaBu [0
Mmicsng): «Apfelmonde Dann mit einem spitzen Messer, die Monde oben leicht
einritzen, mit Eigelb bestreichen und mit Zucker bestreuen. Dann mit einem spitzen
Messer, die Monde oben leicht einritzen, mit Eigelb bestreichen und mit Zucker
bestreuen» (6), Mars (mupir Haragye turanety Mapce 3a konpopamm): «Kuchen

Teiges in eine gefettete Kastenform flllen und 10 Riegel Mars darauf verteilen» (6),
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Wiarstchenblumen (ynoniOHeHHst ctaBu Ha KBiTKY): «Bratwirste in Blltenform
geschnitten» (6).

Jlesiki HIMEIbKI TacTPOHIMU YTBOPEH1 BHACIIJOK IHTErpalii KOHLENTYyalbHOT
chepu CTPABA 3 pizHUMH 00’€KTamMu nOpeaMeTHoro cpiry. OaHak, y JaHOMY
BUIIAJIKY, SIK HE JUBHO, HE 3aCTOCOBYETbCS €CTETUYHMM YMHHUK HOMiHamli. [lIBuame
32 BCe, Ha3Ba OOHUPAEThCA uYepe3 MOMIOHICTh TEIITAIBTIB JOHOPCHKOTO i
penmmienTHoro KoumentiB [26, c¢. 238]. Tak, HiMenbkuii ractpoHim Zigaretten
YTBOPIOETHCS HA OCHOBI YIOJIIOHEHHS CTpaBH 3a (OPMOIO 10 CUTAPETH, Ha 110 BKa3ye
peuentypuuii Bu3Haunuk: «Die Dreiecke wie Zigaretten bis zur Spitze hin fest
aufrollen» (5).

HocnimkenHss MeTadOpUyHO MOTHBOBAHUX  HIMEIBKMX TacTPOHIMIB Y
KOTHITUBHO-OHOMACIOJIOTTYHOMY acIeKTi Bi0Opa3uio roJIOBHI MEXaHI3MHU 3HAKOBOT
nepeiHTepnpeTanii, e HaMoOMUPEHIIIUMU € CUHECTe31s, SIK BUKOPHCTAHHS 3HAKiB
MO3HAYEHb OJHOTO BIIYYTTS IIOJO0 IHIIOrO Ta relTalbTHE yroaioHeHHs [45, c. 336].
[Ipu TBOpeHHI HIMEIBKUX Ha3B CTpaB, T'OJOBHUMHU NPUHIMIIAMH MeTadopu3arlii
ctanu a"TporiomMopdizMm, OioMophizmM Ta mnpeameToMopdizM. 3aBISAKHA UM
OPUHITMIIAM MOXHA CrocTepiratd crnerudiky MeTadopudHOro OadeHHs s

HIMEIIPKOT'O €THOCY KOHIIENTYaJIbHUX chep.

2.5 IlpeneieHTHA MOTHBAILIA

3HauYHUN MacWB 3HAHb CTPYKTYpPU €THOCBITOMOCTI OTIMPAETHCS HA MPEIEICHTHI
¢dbeHomMeHu, siKi BXOIATHh N0 KyJbTYpPH TEBHOTO €THOCY Ta IMOKAa3yIOTh YSBICHHS,
OIIIHKK Ta HOPMH HAIIOHAIBHO-KYJIBTYpHOI crutbHOTH [37, c. 16]. MoTuBaropamu
pI3HMX HaWMEHYyBaHb MOXYTh CTaBaTU MpeleAcHTHI (EHOMEHH, Y TOMY YHCIIi, i
HA3BH CTPaB, TOMY [0 MAOTh BEJIUKE KyJIbTypHE 3HAUYCHHS JIJIs1 €THOCY.

KynbTypHuii KOMIIOHEHT Ta MpeIe/IeHTHI 3HAHHSA, SKi 3HAXOASTHCS Y CTPYKTYPi
MIIK, nepeOyBatoTh Ha mepudepii, B acomiaTHBHO-TEPMIHATIbHIM YacTHUHI, a HE B
sapi kounenty [33]. IlpeneaeHTHY MOTHBAIlII0O MOYKHA Ha3BaTH MeTaOPUIHOIO 32
MEXaHI13MOM MPEJICTaBICHHSI OJIHIE] KOHIIENTyalbHOT cpepr B TEpPMIHAX 1HIIOI Ha

0a31 yucneHHux 3B’s3kiB MIIK 13 pi3HOMaHITHUMHM KOHUENTAMHU 32 YMOBOIO, IIO
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MOTHBAIli HIMELILKUX Ha3B CTPaB BUKOPUCTOBYIOTh CUTYyalli uu iMeHa. [IpeneneHTny
MOTHBAIlIF0 MOXHA TPEICTAaBUTH SK TIOEJHAHHA KYJIbTypH €THOCY 3
KOHIIETITYaIbHOIO c(heporo cTpas. Lle mOsSCHIOEThCS TUM, IO CTPAaBU OTPUMYIOTH CBOT
Ha3BU HA OCHOBI CIIOPITHEHOCTI MEBHUX KYJIbTYPHUX (PEHOMEHIB JI0 KyJiHapii [22, c.
1-9].

VY HaykoBIH JiTepaTypl HE ICHY€E YITKOTO MOSCHEHHS MPELEJeHTHOr0 (PEeHOMEHY,
OCKUIbKH Yy TpOLECl IXHBOIO AOCHIIHPKEHHS BUHUKIW PI3HI IHTEpHpeTallii MOHSATTA
npeneneHTHoCTi: «npeneaeHtHuit Teket» (KO.M. Kapaynos Tta B.I'. Koctomapos)
«mperieneHTHe BHUcIOBIeHHS» (B.B. KpacHux), «mperneneHT Ha CHTyaris»
(b.I'. T'ynxos, I.B. 3axapenko). O.0. CeniBaHOBa ONUCY€E IMOHATTSA MPOLECHTHUI
dbenomen 3apasiku nocaipkenusam J1. b. I'yakosa, FO. M. Kapaynoga, B. B. Kpacuux.
I.b. I'yakoBa TpakTye MPEIEACHT K KOMIIOHCHT 3HaHb, KU BUKOPUCTYBYETHCS Y
KOTHITUBHOMY Ta KOMYHIKaTHBHOMY IUIaHi, @ TaKOXX ITO3HAYEHHS Ta 3MICT J00pe
BifoMi meBHOMY eTHocy [34, c. 294]. Pociiicbkka ¢inonoruas B.B. Kpacaux
monudikye 3HaueHHs B.M. KapaynoBa Ta BHOKpeMIIIOE HACTYIHI THIIA
npereeHTHUX (EeHOMEHIB: COlLliyMHO-TIpenieAeHTHUN (peHomeH, SKUil BiIOMHUIMA
OyIb-IKOMY TIPEJACTABHUKY COIIyMY), HalllOHAJIbHO-TIPEIeIeHTHUI ((DeHOMEH, SIKHA
BIIOMUH TPEJCTaBHUKAM HAI[lOHAIBHO-JIHIBO-KYJIBTYPHOTO CyCHUIbCTBA) Ta
yHIBepCaJbHO-TIpElleICHTHUN  ((peHOMEH, SKHM Ma€ TIMOTeTUYHUN XapakTep).
VYkpaiacekuit miraBict O.0. CeniBaHOBa 3a3Havae, M0 TuQepeHItiaIis IperneaeHTHUX
(deHoMeHIB mOTpeOye po3MEeXyBaHHS PIiBHIB, HA SKMX BOHU BH3HAYAIOTHCS [34, C.
290]. ®inonoruHA  MPOMOHYE  BUOKPEMHTH pedepeHIiiiHuiA  piBeHb, Je
MPEIeICHTHICTh MPEACTABICHA CUTYAIlI€l0 1 BBaXKae, IO MOMIs, sSKa BigOysacs y
TIMCHOCTI, CTa€ peaJbHO TMpele/eHTHO curyamieto. [0 Buragany momiro
0.0. CeniBanoBa kBaliikye SK 3MOAETHOBAHY KOJCKTHUBHY UM 1HIWBIIYyaIbHY
CBIIOMICTh. Y pe3ynbTaTi, TpeleIeHTHa CHUTyallii € palioHAIbHYI abo

MmidosorizoBaHor [34, ¢. 576].
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2.5.1. XapakTepucTHKa NpeneJeHTHOI MOTHBAaLIl HiMEebKUX racTPOHIMIB.

MoTuBaTOpaMy NpPELEIeHTHOT MOTUBAIIlT HIMELIBKUX TaCTPOHIMIB BUCTYNAIOTh
npeneaeHTHI peHoMeHr. XapakTepHa O3HaKa JaHOTO TUIY MOTHBAIlI MO3HAYAETHCS
CIIOBOM, a camMe KOHJIEHCOBAHWU 3TOPHYTHH BUTJISAJ MOTHBATOpa, IO PEMpPE3CHTYE
pi3HY 32 00CSTOM KOHIENTyalbHY CTPYKTYpY [11, ¢. 100].

AHTpOIOHIMU, TOOTO BJIACHI HAa3BH, SIKI MO3HAYalOTh peaybHl ad0 BUTrajaHi
0co0u, YacTo MPeJCTaBICHI Cepel MOTUBATOPIB I[LOTO THMY. Y SKOCTI MOTHBAaTOPIB
HIMEIbKMX TacTPOHIMIB BUKOPUCTOBYIOTh JEpP’KaBHUX Ta JITEpAaTypHHUX MisUiB,
CIIBaKiB, BUYCHMX, BUTAJAHUX TMEPCOHAXKIB, JITEpaTypHUX repoiB. MoxkHa
BUOKPEMUTH [IBI HACTYMHI TPYNHU AaHTPOIMOHIMIB: OCOOM, SIKi BITHOCSTHCSA JI0
ICTOPUYHMX TOIH Ta JIOIU, K1 OB’ 3aHH1 3 MUCTEIITBOM.

Jlo mepuioi rpynu aHTPOMOHIMIB, SK MOTHUBAaTOPU HIMEIBKUX TacTPOHIMIB,
BITHOCATHCS TO3HaueHHA oci0 auHacTii B Himewuwni. Tak, mpeneaeHTHE 1M s
JIropsir |1, monmonmuit mo3Havae riiky auHacTii KaponaiHru Ta BXOIUTH A0 CKIATy
HiMenbkux racrponimis: Leberkds-Sandwich King Louis («Schnelles Sandwich mit
verschiedenen Fullungen» (6)). ¥V HiMerpkux HaliMEHYBaHHSIX CTpaB IpeICTaBIICHI
ICTOpMYHI IMEHa TpaBUTENIB, IO Oa3yeTbCsd Ha 1H(oOpMaIii Mpo KyJIbTYpHI Ta
noJiTHYH1 3B’s3kM. Tak, mija 4ac Mibkmapis’s y HimeduwHi, TMHMYacOBO TIJIaBOIO
Jep)KaBUd 'y TIBACHHIA dYacTuHI Kpainm Oyna immepis Peincekmit [Idansi. [lo
PeitHChKOTO COIO3y BXOAWB iMmeparop HamosieoH, Ha 4decTh AKOro OyB Ha3BaHHI
necept Napoleonkuchen («Beliebter Kuchen oder Blatterteig mit Butter oder
Vanillepudding» (11)).

Jlo npyroi rpynu mpenefeHTHUX AaHTPOIMOHIMIB, M0 € MOTHBAaTOPAMH
HIMEIBKUX TaCTPOHIMIB, HaJlie)KaTh MO3HAYCHHS MISYiB JITEpaTypd W MHUCTEITBA.
Tak, mnpeneaeHTHUH MOTHUBAaTOp HiMelpbkoi Ha3Bu ctpaBu Pfirsich Melba
(«Klassisches Eisdessert aus den Jahren 1892 oder 1893 von Auguste Escoffier» (6)),
3yMOBJICHUH MOMYJSpHICTIO criBauku Hemm MensOu. MynbTuMeAiiHUN TEpCOHAXK
Pynoned Yepsonmit wHic (11) mpencrtaBiieHWid MOTHBATOPOM HIMEIBKOI CTpaBH
Rudolph Rotnase Cake Pops («Lutscher am Stiel» (6)), xkomno3sutop Enbsrap (11)

CTaB MOTHBATOpoM Himerpkoro ractponimMa Huhnchen-Nudel-Pfanne «Elgar»
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(«Schnelles Gericht zu jeder Gelegenheit» (6)). Himiii 3amo3u4miii Ha3By y YOPHO-
oimoro xynoxkuboro ¢itemMy King Creole ta Ha3Banu coyc, sSKHid 3am04aTKyBaad SK
Sauce «King Creole» («Hollandische SolRe» (17)) Ha gecTh nomyinspHoro roidicra
Apnonpna Ilaamepa Oyino Ha3zBaHo Oe3ankoroibHHid KokTeinb Arnold Palmer-
Cocktail («Das ist ein alkoholfreies Getrank, das Eistee und Limonade
kombiniert» (6)). Lleii Hamiii cnopTcMeH BUTaaB caM Ta 4acTo OpaB 3 co000 Ha rpy,
3BIJICH 1 3’sIBUJIACS 1151 Ha3Ba.

JlocmiJDKeHHsI TpeleIeHTHOT MOTHUBAIlli Y MacuBl HIMEIbKUX TacCTPOHIMIB
YMOKJIMBUJIO BU3HAYEHHS TPIOPUTETIB W I[IHHOCTEH, TOB’S3aHUX 3 MPOLECOM
HOMIHaIlii cTpaB. IMeHa peasbHUX 1 BUTaJaHUX OCi0 1 MICILIb aKTyaji3ylOTh BaXKJIUBY
KyJbTYpHO 3Hauyily iH(OpMaIlilo, a TaKOoX CTaBJICHHS HIMIIIB O CBO€I ICTOPIi,

JTEpaTypH, KyJiHapii K 10 MUCTEITBA.

2.6 3mimana MoTuBalisA HiMelbKUX racTPOHIMIB

3MilaHa MOTHBAIlISl HIMELBKUX TacTPOHIMIB MpUTaMaHHA Ha3BaM CKJIaJEHOIO
HOMIHATUBHOTO CTaTyCy, OHOMAcCIOJOTiYHI O3HAKU SKUX OOpaHl 3 aKTUBOBAHUX Y
MOTHBaIIHIA 0a31 HaliMEHYBaHb pI3HUX KOMIIOHEHTIB CTPYKTYp 3HaHb IIPO
IOo3HauYeHe, 30KpeMa, 13 JTUKTYMY IMPOIO3HIli  acoIliaTUBHO-TEPMIHAIBHOI YaCTUHH
a00 MOJIyCy MEHTaJIbHO-IICHXOHETHYHOTO KomIutekcy [40, c. 108].

Y  3MimaHo MOTHMBOBAaHMX  HIMEUBKHX TacTpOHIMaXx MOXYTb OyTH
penpesenToBani Bci komnoneHntn MIIK. 3okpema, crmoctepiraemo Taki pi3HOBHIU
3Mimanoi MoTuBallii: 1) MmoemHaHHS MPOMO3UIIIIHOT MOTHUBAIlli 3 MeTadOPHUUHOIO;
2) TIO€THAHHS MTPOIO3UIIHHOT MOTHBAIIil 3 MOJIYCHOIO 1 3) o€ HaHHS MeTahopuIHOT
MOTHBAIII1 3 MOJTYCHOIO.

[TponosuiiitHo-mMeTaOpUIHUI THIT MOTHBAIli HIMEIBKUX TAaCTPOHIMIB ICHYE
3aBISIKA  TOEAHAHHIO TMPOMO3UIIIHHOTO KOMIIOHEHTa 13 MeTaQopuyHUM B
OHOMACIOJIOTIYHIM CTPYKTYp1 HIMEIIbKOI Ha3BU CTPaBH.

Y  HIMEUbKMX TacTpOHIMax OHOMAcCIOJOriYyHa JIOMiHaHTa cdopMoBaHa
MEPEeBAKHO IIIAXOM YIOMIOHEHHS remrtanbTiB. Tak, HiMenpkuid ractpoHim Frichte

mit Cremehutchen («Friichte in Schokolade» (6)) moennye y cBoili oHOMacioMOTiUHIH
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CTPYKTYpil MeTahOpUYHUN TeITaNbT, SIKUM CTBOPEHUH 3aBASKHU TEpeiHTepIipeTarii
MPEIMETHOIO KYJIBTYPHOI'O KOAY, a camMe€ YHOJAIOHEHHS TOJIOBHOTO YOOopy J0
BIMOBIAHOT ()OPMHU CTpaBH Ta 3 PENPE3CHTOBAHUM OO0’ €KTHUM MOTHUBATOPOM Ha
MO3HAYEHHS! OCHOBHOI'O CKJIaJIHUKA CTPaBU — (DPYKTIB.

OCHOBHUI KOMIOHEHT METa(QOPHYHOTO THUNY 13 MPEAMETHOTO KYJIBTYPHOTO
KOJIy MOX€ TIOE€THYBATHCS 3aB/ISIKH IPUUMEHHUKY auS i3 TOKaTUBHUM KOMIIOHCHTOM :
Kdnigsberger Klopse aus Kiel ohne Kapern («Frikadellen mit Kartoffeln» (2)),
Krabbensalat aus Hamburg («Gemisesalat mit Krabben» (2)).

Y mnimenpkoro racrponiMa Schokoladensuppe mit Schneeflocken («Heil3e
Schokolade mit Topping oben» (6)) 3amexHHiI KOMIIOHEHT YTBOPCHHI Ha OCHOBI
ynoAi0HEHHS 3a OUIMM KOJIbOPOM Ta KOHCHUCTEHIIIEI0 CHITY K 3HaKa 0i1oMOp(dHOro
KyJbTYPHOTO KOJY.

Himenpki ractporimu Thunfisch im Hemd («Thunfisch mit Gemusekissen» (6)),
Mohr im Hemd mit Schokosauce und Sahne («Schokokuchen mit Sahne» (11))
MarTh JAUQPY3HUN XapaKTep, OCKUIBKM MOKHA MPOBECTH acOIlaTUBHY JIIHIIO MDK
COPOYKOI0, SIKa TOKPWBA€E TUIO Ta TYHEIb YW IYAWHT, SKI CXOBaHI I 1HIIMMU
IHTpeTIEHTaMHU.

HNudy3auii mporec nepeinTepnpeTallii Moke OyTH OUTBIT YiTKIM a00 PO3MHUTHM.
Tak, npu TBopeHHI HiMelbKHX racTpoHimiB Ziegenkdse im Speckmantel auf buntem
Linsensalat («K&se — Urlaubssnack» (6)), Grine Bohnen im Speckmantel (14),
Zander im Kartoffelmantel auf Fenchelgemise mit Senfsauce («Fischgericht» (6))
BUKOPUCTOBYEThCS UITKUN MexaHi3M MeTadopuzarii. Ilepma onomacionoriuna
O3HaKa TIPEJCTABIIE OCHOBHHM OO0’€KT TMPUTOTYBaHHA CTpaBU, a Jpyra €
MeTahOpUYHUM TIEPEHECCHHSIM 3HaKa MPEIMETHOTO KOy, a CaMe MPUTrOTYBaHHS
TOJIOBHOTO 1HTpEAiEHTa B OEKOH1 UM B KAPTOIUISTHIN TIKIPITL.

VY Himenpkomy ractponimi Regenbogenkuchen («Rainbow Cookie bezieht sich
auf einen dreischichtigen Keks mit Mandelgeschmack» (6)) audy3amii THIO
MeTadopu3allii MOEIHYEThCS 3 TEIITAIBTHUM, a caMe y Ha3Bl MICTUTHCS 3aICKHUN
MeTaQOpUYHUN KOMIIOHEHT, SIKMH Cc(OpMOBaHMI HAa OCHOBI aHAJIOTIYHOI (GopMuU

30pOBOTO TeMITAIBTY PAUIyTH, a TAKOXK MOEAHAHHS KOJIBOPIB BECEJIKU B TICTECUKY.
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Pinko peuentypHMil MOKa)XYMK MOKa3zye IMPOIEC IelITaIbTHOI MeTadopuzamii
0e3 J0AATKOBHX MOSACHEHb ONHUPAIOYHMCh HA CTEPEOTUNIM TBAPUHHOIO CBITY B
eTHOCBigoMocTi. Ile cTocyeTbest HimMelbkux racTponimin lgeltorte («Kuchen, der der

Form eines Igels &hnelt»(12)), Kater — Brotchen («Klein» (6)).

2.6.1. MoaycHuUi1 KOMIIOHEHT 3MillIAHO MOTMBOBAHUX rACTPOHIMIB.

3MillIaHO MOTHUBOBaH1 HIMELIbKI TAaCTPOHIMU MAIOTh MOJTYCHUI KOMIIOHEHT, SIKHii
31€OUTBIIOTO TOEIHYIOEThCS 31 CKIaJHUKAMU acOIIaTUBHO-TEPMIHAIIBHOT YaCTHUHU.
3araqoM MOJYCHa MOTHUBAIllS CXOXXa Ha MeTadOpHYHY, TOMY IO Ha MO3HAYEHHS
raCTPOHOMIYHOTO KOJy BUKOPHUCTOBYIOTHCS 3HAKM IHIIUX KYJBTYPHUX KOJIB Ta
koHIenTocdep. OHOMACIONOTIUHI CTPYKTYpPH 3MIINIAHO MOTHBOBAHMX HIMEIBKUX
racTpPOHIMIB MICTATh MOJYCHUW KOMITOHEHT, SKUH MOXE IIOEIHYyBaTHUCA i3
nponosumiitauM: gute Frau Schweinefilet («Fleisch von einem jungen Schwein» (6)),
gute Frau Schweineohren («Gebéck in Form von Schweineohren, die Fullung kann
sowohl salzig als auch suR sein» (6)).

0.0. CeniBaHoBa 3a3Hauae, M0 <BHUCBITJIEHHS MOJYCHOTO KOMIIOHEHTA
ctpykrypu MIIK npu MoTHuBaIii € METOHIMIYHUM 32 CIOCOOOM KOHIIENTYalbHOTO
3B’SI3Ky, OCKUJIBKM MOTHBAaTOPOM CTa€ OIIHCHO-EMOIIIMHE CHIPUUHATTS 1 BOAHOYAC
MeTaGOPHUYHUM 3a CII0OCOOOM IpeCTaBIeHHS 3MmicTy» [34, c. 56].

JIOCHTHUKKA ~ CIIOBOTBOPYOi ~ MOTHBAIlii, ONHPAIOYNCh HA  CEMaHTHKO-
CUHTAaKCUYHUUN TIAX11, Maike IrHOpYBaJd OI[IHIOBAHHS B HOMIHAIIMHUX IpoOIEcax.
M.H. Sfunenenpka 3a3Havae, MO EMOIIMHO-EKCIIPECHBHA  OIIHKA MOTHBATOPA,
MEepPeXoAsiur J0 TOXIMHOI OJWHUIl, CYHNPOBOIKYETHCS BTPATOI0 CEMAHTHUYHOTO
3B 13Ky Mk HUMU [46, ¢. 167 — 193]. I.C. YnyxaHOB TOBOPHUTH PO HASBHICTH JIUIIIC
EKCIIPECUBHOTO 3B’SI3Ky MDK MOTHBATOM 1 MOTHBATOPOM Y JACSKHX MOXITHHUX
HaliMeHyBaHHsX [39, c. 314 c].

1. Bamni 3ampoBamuB po3poOKYy MOAYCHOI MOTHBAIli, SKa TPYHTYEThCS Ha
MOHSATTI MOJAYCY Ta OLIHIOBAB MOYYTTS Yy CKJIaAl MPOMO3UIIi MOPA 13 JTUKTYMOM.
JlocniIHUK 3a3Haya€e MOAYC K aKTUBHY MHCIICHHEBY OIEpalliio, IO 3A1MCHIOEThCS

MOBIIEM HaJI PENPE3CHTAIlISIMH, SKi 3HAXOIAThCS B AUKTyMi [42, c¢. 211]. Haykosui
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CEMAHTUYHOI'O0 CHUHTAaKCUCY BHIUISIOTh HACTYIHI IUIAaHM BUPAXKEHHS Y 3MICTI
BUCJIOBJICHHS:  HOMIHAaTUBHO-PENPE3CHTATUBHUN  (IMKTYMHHH) 1  MOJAJIBHO-
penpe3eHTaTUBHUN (MoaycHui) [43, c. 221].

Moayc CHIBBIAHOCUTBCA 3 KATETOpPI€I0 MOJAJIBHOCTI, fKa B T'PaMAaTUYHOMY
aCTIEKTI PO3TJIAIAEThCS SK O3HAKA BHUCIIOBJICHHS Ta BUPAKA€ OIIHKY BHCJIOBJICHOI
aymkd. O.0. CeniBaHoBa  MIAKpecioe, 1o nponosutis sk sapo  MIIK
XapaKTePU3YEThCS JIMIIE «PEajbHOI» MOJANBHICTIO, TOMY OIHUPAIOYUCh Ha IIe
MOKHa KBaTi(iKyBaJld MOJYC SIK OKPEMHH OIIHHO-EMOTHBHUN KOMIIOHCHT, SIKHHA B
CBOI0O YEepry MO’KE€ CIIBICHYBAaTH SK 13 MPOMO3UIIIEI0, TaK 1 3 TEPMIHAIBHOIO
yactuHoto [34, c. 171-172].

Halinommpenimum cepes TUMIB OIIHIOBaHHS € ceHcopHUil. Bin 3a6esmneuye
TICHAH TMI3HABAJILHUI KOHTAKT JIIOAMHHU 31 CBITOM Ta JIE)KHUTh B OCHOBI I
MEHTaJIbHOI 00pOOKHM i MOBHOTO TO3HAYCHHS. BHACIIIOK OIiHIOBaHHS CTBOPIOETHCS
BITUYTTS, sIKE MEPEKUBAE JTIOANHA HE3aJI€KHO B/l CAMOKOHTPOJIIO.

He meHII BaXJIMBOIO € CEHCOpHA OIIHKA IS K1, OCKUIPKA BOHA BIUIMBAE Ha
30pOBI Ta cMakoBi BpakeHHs. OOMEKEHHsI CEHCOPHHUX BIAYYTTiB, 30KpeMa CMaKOBUX,
Ta I1XHROTO MOBHOI'O IIO3HAYECHHS aKTyali3yeEThCS MEXaHI3M CHHeCTe3li —
«3aCTOCYBAaHHS 3HAKIB OJHUX BIAYYTTIB Ha mo3HadeHHs iHmux» [34, c¢. 101], mo B
CBOIO UEPT'y PO3IIMPIOE 3HAKOBI PeCypCcH HallMEHYyBaHb CIIEKTPa BIIUYTTIB.

MoTtuBaTopHu, fAKI T[03HAYalOTh COMATHUKY JIIOAMHH, 30aradyioTb CIEKTOP
CMaKOBHUX BITYYTTIB Yepe3 IXHIO CHHECTE31I0 Ta MeTadOpPUYHY IEePEIHTEPIPETAIIiI0
Ha3B HIMEIBKUX CTpaB, /1€ BOHH MOEIHYIOTHCS 13 MPOIMO3HUIIITHUM KOMIIOHEHTOM:
Delicata/Butternut-Kirbis-Sellerie-Plree («Gemidisepiree mit Nuss-
Nachgeschmack» (6)), Leichte Tomatensuppe («Zarte Gemusesuppe» (3)).
CeHcopHa OITIHKa Y MacHBi1 HIMEIBPKHX TacTPOHIMIB MOXKE I03HAYATHCS MOBHHMH
OJIMHUILIMH y TIPSIMUX 3HAYCHHSX Ta OI[IHIOETHCSA HAa OCHOBI CMAKOBHMX BITUYTTIB, SIKi
B CBOIO 4Yepry BUHHUKAIOTh NpH CHpUUHATTI 11 skocteit: SURer Sahnekuchen
(«Biskuitkuchen mit Sahne» (3)), wirzige Weillk&sesauce («Sauce mit Zusatz von
Chilischoten» (17)), sulRer Toast («Toast mit Marmelade» (17)), der allerbeste

Salzbraten («Scharfes Fleisch mit Gemusebeilage» (1)), salzige Dampfnudeln («Das
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Gericht stammt aus Rheinland-Pfalz» (2)), Hahnchen sifsauer wie im
Chinarestaurant («Das Gericht kommt aus China, aber die Deutschen lieben es
sehr» (6)), weltbestes Sauerkraut («Traditionelles deutsches Gericht» (2)), Uschis
Vollmilch — Zartbitter — Schoko — Ganache («Kleine geschenkbonbons» (6)),
zartbitterschokolade mit Limette und Salz («Schokoladendessert mit Salz» (6)).

Jpyruii TUI OLIHKH, sIKI € 023010 TBOPEHHS TaCTPOHIMIB — 1€ MICUXOJIOT1YHA, JI0
skoi H.JI. ApyTioHOBa BITHOCUTh €MOIIIKHI I IHTEeJIEKTyalbHI OiHKH [1, . 75].

3 TCUXOJIOTIYHOT TOYKHM 30py, MO3UTHBHA OIliIHKA CTBOPIOETHCS Y CBITOMOCTI
HIMEIbKOTO0 HapoAy 3 IMEHaMM OCi0 YM Ha3B MPEJIMETIB, sIKI CUMBOJII3YIOTh PO3KIII
ta 6ararctBo. OCHOBOMOJIOKEHHSIM MOJYCHOI MOTHBAIIIl € HAa3BU TUTYJIB Ta BHUIII
Mocaju, SAKi 3aMillylOTh OHIMH y CTPYKTypl HiMelbkuX ractpodimis: Royal-Sauce
(«Solke mit speziellem Rezept» (17)), Roya-Eis  («Sahneeis mit beliebiger
Fillung» (6)), Leberkds-Sandwich King Louis («GrofRes Sandwich» (6)),
Prinzessinnentorte mit Erdbeercreme («Rosa Kuchen» (6)), Schlosskuchen («Kuchen
in Form eines Konigsschlosses» (6)), Esthers Prasidentensuppe («Suppe aus teuren
Produkten» (6)). MoaycHa MoTHBallis OararcTBa MOXe OyTH SIK MOTY)KHA peKiiaMa B
KyJiHapii, OCKUTBKH MICTUTh HATSAK Ha Te, III0 CTPaBa Ma€e «KOPOJIBCHKUI CMaK.

HeraTtvBHI TICHXOJIOT1YHI OIIIHKM 3aKJIaJeHl Yy MOJYCHUX MOTHBATOpPaX
HiMenbkux ractponimiB Hexenfinger («Shortbread-Kekse in Form von Fingern»
(12)), Hexenhaus aus Butterkeksen («Kuchen in Form eines Hauses» (6)),
Teufelssalat («Fleischsalat» (6)), Teufels Mohrensuppe («Gemisesuppe» (2)).
Boposke craBieHHsS HIMEIBKOTO HAPOy 10 HETAaTUBHUX MEPCOHAXKIB BIITBOPUIOCS Y
MeTtadopu3allii BHACTIIOK CUMUIAIIT OIMIHKH JHSIBOJBCHKUX SKOCTEH 13 IMKAHTHUM,
TOCTPUM CMakKoM CTpaBu. MopaycHuii mMotuBatop Mariniertes mo ckmagy sKux
BxomuTh Chili, mo0pe Bimomwuii HIMEIIBKOMY E€THOCY CBOIM TOCTPUM CMaKOM:
«Teuflich scharf ... Zartbesaitete sollten deshalb weniger Chili nehmen» (6).

Y  HIMEUBKMX Ha3B CTpaB Il BHCIOBJICHHS TIO3UTHUBHOI  OI[IHKH
BUKOPHCTOBYIOTh 00pa3u Bumoro cBity: Muffins Jessy («Muffins mit der
resultierenden Fillung» (16)), Jessies (berbackene Chili-Tortillas («Tortilla mit

Fleischflllung» (6)), Jessicas Frikadellen («Hackbéllchen in Tomatensauce» (6)),
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Jessies Nudelsalat («Pasta — und Kasegericht» (6)), Himbeertorte mit Gotterspeise
(«Roter Geleekuchen» (6)), Gotterspeisekuchen («Biskuitkuchen mit Gelee und
Fruchten» (6)).

OHoMacioNioriuHa CTPYKTypa HIMEIbKUX TaCTPOHIMIB IMpEJICTaBIeHa MOJYCOM
MO3UTUBHUMM MapKepaMmH OIO3UIIIl: TapHUM / MOraHui, KpacuBUW / TOTBOPHHIA:
haBliche Ente («Gebratene Ente» (3)), Lothars beste Nirnberger Elisenlebkuchen
(«Kekse zu Weihnachten» (3)), der beste Kasekuchen der Welt («Klassisches
Rezept» (2)), Erdbeer-Sommertorte ohne schlechtes Gewissen («Obstkuchen mit
Joghurt» (3)), schoéne bunte Linsensuppe («Bohnensuppe» (6)).

[To3uTrBHE OIIHIOBAaHHS TOEAHYETHCS Y CBIJOMOCTI HIMEIBKOTO €THOCY 3
MoTuBaTopamu peniriiHux cBsaT: Schachbrettkuchen «Weihnachten» («Im Schnitt
ahnelt das Dessert einem Schachbrett in der Farbe» (3)), ein schlesisches
Geheimrezept fur die Zeit zwischen Weihnachten und Silvester («Sii3es Brotdessert
auf Mohnbasis» (6)), gefullte Ente flr Weihnachten («Ente gefillt mit Frichten und
Trockenfrichten» (6)), Weihnachtlicher Eierflip («Milchshake heiRer Cocktail» (3)),
Oster  Zupfbrot  («SuBes Brot» (3)); 3auByBanus, cropnpusu:  Ellis
Uberraschungskugeln («Bonbons mit verschiedenen Fillungen» (6)), Apfelmuffins
mit Schoko-Uberraschung («Muffins mit atypischer Fiillung» (6)).

3aramoM, 3MilIaHa MOTHBAIliA 3  MOJAYCHUM abo  MeTaopuIHUMH
KOMITOHCHTaMHU HIMKI[bKHX TaCTPOHIMIB 3HAYHO PO3IIUPIOE HOMIHATHBHI PECYpCH

OyIb-sKOi KOHIIETITYaIbHOT chepu, yBUPA3HIOE MPOIIECH HOMIHAIIII,

BucHoBku 10 po3aiay 2

1. JlocmimkeHHS  MOTHBAIlli  HIMEIBKMX  TaCTPOHIMIB  BCTaHOBIIOE
3aKOHOMIPHOCTI ~ OpraHizamii KOHIENTyaldbHOi cdepu KymiHapii 1 BHOOpY
HallMEHyBaHb JUIsl 11 MO3HAauYeHHA. MacuB HIMEUBKAX Ha3B CTpaB € HOMIHATHBHO
HEOJHOPIJTHUM, BIH MPEACTABICHUN KOMIIO3UTAMH W HAWUYHMCEIBHINIOK TPYIOK —
CKJIaJICHUMHU HallMEHYyBaHHSIMU. Y KOTHITMBHOMY aCIEKTI BOHU BIATBOPIOIOTH Pi3HI

CKJIaJIHUKU CTPYKTYpU 3HAHb IPO MO3HAUEHE, 30KpeMa: 00’ €KTUBHI HECYIEepeUInBi
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3HAHHS, IO XapaKTEepHU3yIOTh MPONO3ULIANHO-AUKTYMHY MOTHBAII0, (IrypajlbHY
iHpopMaIlito, sfKa MO3Ha4eHa MeTapOpUYHUMHU 3HAKaMU 1 € 0a30l0 acoliaTUBHO-
TEPMIHAIBHOI MOTHUBALll, KYJIbTYpHUH 1Iap MNpEUEAECHTHUX (PEHOMEHIB, IO
¢dikcyeTbcss B mepudepiiiHiii 4acTHHI acOLIaTUBHO-TEPMIHAIBHOTO KOMIIOHEHTa 1
XapaKTepu3ye TMPELEeHTHY MOTHBAIl0. 3aCTOCYBaHHS B HOMIHATHBHOMY aKTi
PI3HHX 32 CTaTyCOM CKJIaJJHUKIB IIPEJICTABIISIE 3MIIIIAHY MOTHBALIIO.

2. Ilpono3umifHO-AUKTYMHAa MOTHBAIlll 3a 3arajJlbHUM MEXaHI3MOM €
METOHIMIYHOK, OCKUIBKM MPU HOMIHAIT CTPaB 3aCTOCOBYIOTHCS KOMIIOHEHTH, IIIO
MO3HAYAIOTh CKJIAJHUKK CHUTYyallli TpPUTOTYBaHHS, MpE3eHTAlii, CIIOXHBAHHS 1Kl
Tomo. [ONOBHUMH  TMPOMO3UIIHHUMU  KOMIIOHEHTaMH, SIKi  OOMparOThCs
MOTHBATOPaMU OHOMACIOJIOTIYHUX CTPYKTYpP HIMELBKUX TaCTPOHIMIB, € MPEIUKATH
Kay3aTHBHOTO BIUIMBY, a TaKOX TEPMH OO0 €KTIB, IO BilOOpakarOTh OCHOBHHIA
IHTpEMIEHT CTpaBW, SKUM 3a3Ha€ Kay3aTUBHOTO BIUIMBY;, TpPaHCTPECUBIB, IO
yKa3yloTh Ha Pe3yJIbTaT NMEPETBOPEHHS 00’€KTa; KOMITATHBIB, SIK1 XapaKTEPU3YIOTh
JOTIOMDKHUHM, CYNPOBITHUNA KOMIIOHEHT CTPaBH; JIOKATHBIB JIBOX BHUJIB: MEPIIHM €
MOKa3HUKOM MICIIsl B CUTYyallli MpUroTyBaHHS a0 Mpe3eHTalii CTpaBd, a IPYrui
yKazye€ Ha TEepUTOpialbHy OJUHUINI0, J€ BIEpIIe 3 sSBWJIACS TIEeBHA CTPaBa;
TEMIIOPATUBIB, TIOB’SA3aHUX 13 YacoM TMPUTOTYBaHHS CTpaBU abO CBIXKICTIO
IHTPETIEHTIB; IHCTPYMEHTHUBIB, IO BIMOOPaXKAIOTh 3HAPAMIAS JUIS MPUTOTYBAHHS
CTpaBH; MeEJIaTUBIB, SKI BKa3ylOTh Ha JIONMOMDKHHM 3aci0 TNpPUTOTyBaHHS,
oOpMIICHHS CTPaBH; KOMIIOHEHTH PIiBHIB SKOCTI Ta KIIBKOCTI.

3. AcomiatuBHO-MeTadhOprUHAa MOTHBAIlSI 3a 3arajlbHUM MEXaHI3MOM €
MeTahOpUYHOI0, OCKUIBKM MOTHBATOPHM TacTpOHIMIB oOupaioTbes 31 chepu
tepminamiB MIIK, copmMoBaHUX y CTPYKTypi KOHIENTY HUISIXOM TO€THAHHS
racTpOHOMIYHOI chepr SK PEHUMiEHTHOI 3 IHIMUMHU KyJIbTypHUMH cepammu, sKi €
JOHOPCHKMMH 1 30aradyroTh 3HAKOBI pecypcH KOHIENTyaJIbHOI cdepu KyrmiHapii.
JloHOpchKUMH  KOoAamMu € OioMopdHUN, aHTponmHUN 1 mpeaMmeTHmit. HalOimbm
4acTOTHO Yy c(epi racTpoHIMIB 3aCTOCOBYIOThCS 3HaKH O10MOP(HOIr0 KYJIbTYPHOI'O
KOJly, 3BaKalOuh Ha CXOXICTh 30BHIIIHBOIO BUIJISIAY CTPaBH JO TBAapUH 1 IXHIX

YaCTUH TUIa, POCIWH, 30KpeMa. bioMopdHHMII KOJI mpu TBOPEHHI HIMIIBKUX
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racTpPOHIMIB TOCTAaya€ Ha3BH MNPUPOJHHUX OO’ €KTIB, 30KpeMa, SBHIL MPUPOIU W
acTpoHiMiB. Jlo cepu racTpoHIMIB 3aJIy4arOThCs TaKOXK HaHMEHYBaHHS aHTPOITHOTO
KyJIbTYpHOTO KOJy, 30KpeMa, 3HAaKM SAKOCTeW JIOAMHM, 11 mpodeciiiHoi
MIPUHAJIEKHOCTI. 3aCTOCYBaHHSI MIPEAMETHOIO KOy IIPY HOMIHAIIIT cTpaB nepeadavae
yno10HEHHs (POPMHU 1 KOJIOPY CTPaBH A0 MEBHUX apTe(PaKTiB.

4. BUKOpUCTaHHS KyJbTYpPHO-MAapKOBaHMX 3HAKIB B SKOCTI MOTHBATOpIB
HIMEIIPKUX TaCTPOHIMIB € O3HAKOK MpereaeHTHoi moTuBaiii. Llei Ttunm motuBarii
IPYHTYEThCS Ha 30JIKEHHI KOHIENTYalbHOI cepu CTpaB i3 KyJIbTYPHHM TJIOM
€THOCBIJIOMOCTI: CTPaBH OTPUMYIOTh CBOI Ha3BU Ha IMiJICTaBl OJIM3BKOCTI TMEBHHUX
KyJIbTypHHX ()EHOMEHIB J0 KyJiHapii, IXHBOI IMO3UTHUBHOI OIIIHKA HIMEIIbKUM
HaponoMm. IlpenenentHi (eHOMEHHM, IO CTalOTh MOTHBAaTOpPaMU HIMEIBKHX
racTpOHIMIB, € TIO3HAYEHHSMHU peajbHUX 0ci0 (MpeaCcTaBHUKIB KOPOJIBCHKOI
JUHACTI1, IepKABHUX, JIITEPATYPHUX 1 MUCTELBKUX AIA4iB 1 T. 1H.).

5. 3mimaHui T MOTHUBAIIIT XapaKTEPU3Y€EThCSI BHOOPOM MOTHBATOPIB 13 PI3HUX
3a crarycoM ¢parMeHTIB 3HaHb MPO MO3HauyeHe. Y MacHBl HIMEI[bKHUX TracTpOHIMIB
NEPEBXKHO TMOENHYIOTHCS TMPOMO3UIINHUNA Ta acCOIlaTUBHUNA KOMIIOHEHTH abo
acoIllaTUBHUN Ta MOJYCHHM, IO BH3HAYa€ Pi3HI BUAM OI[IHKH CTpPaBH (CEHCOPHY,
NICUXOJIOTIYHY, €CTEeTUYHY U €TUYHY) Ta CIYKHUTh PEKIaMHUM TOoTpedam.

OCHOBHI pe3ybTaTH MOCTIIHKEHHS, 110 MICTAThCS Y Po3aimi 2, BimoOpakeHi y

nyOurikaiisix aBropa [27, ¢. 136 — 140].
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3AT'AJIbHI BUCHOBKH

Meroro kBanmi(ikaiiHOTO AOCHALIKEHHS OyJlIO TNpPOBENEHHS KOTHITUBHO-
OHOMACIOJIOTTYHOTO aHajli3y MOTHBAlli TacTPOHIMIB CY4acHOi HIMELbKOI MOBH 1
XapaKTEPUCTHUII] IXHIX MOTUBALIMHUX TUITIB.

JlocnimpKeHHsT MOTHBALIMHOTO MEXaH13My MAacuBY HIMEUbKUX FaCTPOHIMIB, SIKe
3IHCHIOETHCS 32 MPUHIIAIIOM JBOBEKTOPHOCTI: «BiJ CJIOBA O TYMKH» Ta «BiJl TYMKH
JI0 CJIOBa», — JIa€ 3MOTYy TJHOIIE Mi3HATH KOTHITUBHI MEXaHi13MU €THOCBIJOMOCTI,
KyJbTYpHI TPIOPUTETH ¥ HOPMH HIMEIBKOIO HApoay, a TaKoX cHerudiky
HOMIHATUBHUX «TE€XHIK» MOBH.

['010BHUM METOAOM HOCHIIHKEHHS MOTHUBAL[Il € KOTHITUBHO-OHOMACIOJIOTTYHUHN
aHami3, 10 mnepeadayae JBa €TanM: IHTEPIPETAIlI0 OHOMACIOJOTI4YHOI CTPYKTYpH
HallMEHYBaHHS Ta KOTHITMBHE MOJICIIOBaHHS CTPYKTYpH 3HaHb IIPO ITO3HAYCHE.
OHOMAacIONIOTIUYHI CTPYKTYpU HIMEIBKUX TacTPOHIMIB MOOyJOBaHI 3a PI3HUMH
MOJIETISIMA 1 TIPENICTAaBIEHI KOMIIO3UTaMHM Ta CrHojiykamu. HaluucenbHIIMMH €
CKJaZieHl HaiiMeHyBaHHs, 0a3uC KOTPUX OPraHi30BaHUN 3a TAKUMU MOJIEIISIMHU:
N2+N1, N(com)2+N1, N2+N1(com), Adj"'N, Adj"'N(com), Adj(com)"'N(com), P“"'N, P|+N(com),
Pl |+N(com), Adj(com)'l'N.

[HTepripeTaris  OHOMACIOJNIOTIYHUX  CTPYKTYp Ha3B CTpaB mepeabdadae
3’sICyBaHHS CTaTyCy OHOMACIOJIOTIYHUX O3HaK y KOTHITMBHUX CTPYKTYypax,
BHU3HAYCHHS OHOMACIOJNIOTIYHOTO 0a3ucy (cimoBOTBipHOTO (opmMaHTa abo crocody
oprasizaiii KOMIIO3UTHOI MOJEIl YW CIHOJYKH 3 YCTAHOBJCHHSM TpaMaTU4yHOI W
CEMaHTUYHOI JOMIHAHT), TPaMaTUYHUX OCOOJMBOCTEH HOMIHATUBHUX OJIMHUIIb,
XapakTepy 3B’S3Ky O3HaK (CHHTAaKTUKOIMOJIOHOTO YH  acOI[laTUBHOTO) 1
CHiBBITHOIIEHHS O3HAK 13 6a3ucoM.

MopentoBaHHsI CTPYKTYp 3HaHb PO BIJMOBIAHY CTpaBy TPYHTYBaloCs Ha
pO3poOJICHI y KOTHITUBHIM OHOMACIONOTIi CIHpOIICHIA CcXeMi CBITOMOCTI —
MEHTaJIbHO-TICUXOHETHYHOMY KOMIUICKCI, 110 PEMPE3CHTYE CHHEPTCTHYHHUMA 3B’ SI30K
AT Ti3HaBaJbHUX (PYHKIM: MHCIEHHS, BIAYYTTIB, MOYYTTIB, IHTYilll 1

KOJIEKTUBHOI'O TO3aCBIIOMOro. Sapom 1€l Mozeni € MpOno3uI[IHHUN KOMIIOHEHT,
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[0 KOPEJIOE 3 acolIaTUBHO-TEPMIHAIBLHOI YaCTUHOK, HACKPI3HUM CKJIAJHUKOM
MOJyCy, 00pa3aMu Ta IHIIUMHU Mi3HABaJTbHUMU (DYHKITISIMH.

3asie’)xHO BiA cTarycy MotuBaTopiB y mozeni MIIK y macuBi mociiikeHuX
HIMEUBKUX TaCTPOHIMIB MM BHOKPEMIIIOEMO TaKi THUIM IXHbOI MOTHUBAIl, SK:
MPOIMO3ULIIMHO-TUKTYMHUN,  acolllaTUBHO-METa(pOPUUHUM,  NpeueeHTHUH  Ta
3Mmimanuid. [Ipono3umiiiHO-IMKTYMHa MOTHBAllil 3a 3araJlbHUM MEXaHI3MOM €
METOHIMIYHOIO, OCKUIBKH Y MPOIECI TBOPEHHS TaCTPOHIMA aKTyalli3ylOThCs 3B’ S3KU
32 CYMDKHICTIO Ha3BU CTpaBU 31 CKJIaJHMKAMU CUTYaIlii TPUTOTYBaHHS, Mpe3eHTallli
Ta CHOKMBaHHS CTpaBU: MpeAMKaTaMU PI3HUX THUIIB, 00 €KTaMH, SKOCTSIMHU 1XKi,
KUTBKICHUM CKJIaJIOM IHIPENII€HTIB, IHCTPYMEHTUBAMHM, JOKaTUBaMu Toio. Lled Tum
MOTHBAIlii XapaKTepU3ye€ThCs BUOOPOM MOTHBATOpa 31 CKJIAMy MPOIO3UIlii, sSKa €
MUCJICHHEBUM aHAJIOTOM CHUTYyallii TPHUTOTYBaHHS Ta CIIOKWBAaHHS CTpPaBH, 1
BiI0Opakae BINHOCHO OO’ €KTUBHY U HecymnepewiuBy I1HQOpMAaIlito, IO3HAYCHY
MOBHUMH OJIMHULIAMH Yy TpSIMHUX 3HaueHHsX. [Ipomosuiriss mopiBHIOE TUKTYMY. Y
CTPYKTYpl AUKTYMY BHOKPEMIIIOIOTHCSI PI3HOMAHITHI MPEIMKATHO-aKTAaHTHI pPaMKH,
ab0 TMpeANKaTHO-apr'yMEHTHI CTPYKTYpH, LEHTPOM SIKUX €  MpeauKkar 1 Horo
BaJICHTHICHI1 KOPEJISITH — TEPMH.

MotuBamiiinoro 06a3010 HIMEIBKMX HaWMEHYBaHb CTpaB € pI3HOMAaHITHI
cutyartii, 1o (GopMyIOTh IPEAUKATHO-apPTYMEHTHI CTPYKTYpH: IPUTOTYBaHHS TKi, 11
CIIOKMBAaHHS, TMPE3EHTallli, OMUCYy CTpaBu TolmO. MoTHBaTOpU Haivacriime
o0UparoThCsa 31 CTPYKTYp 3HaHb MPO MPUTOTYBaHHA iKi. OCKUTBKM TPUTOTYBAHHS
CTpPaBH € IPOIIECOM aKTHBHOTO Jis4a, SKUM CIPSMOBYE BJAcCHI Jii Ha BiATOBITHUN
OpeaIMeT, [0 3a3HA€ BIUIUBY, BAKJIMBUM CKJIAJHUKOM MPEIUKATHO-apryMEHTHOI
CTpykTypu € 00’e¢kT. OO’€KTHM MOTHBATOpP BHKOHYE pOJIb OHOMACiOJIOTIYHOT
JOMIHAHTH Yy PSAAl TaCTPOHOMIYHUX CHOJYK 1 BHU3HAYAE€TbCA  CEMAHTUYHOIO
cnerupikoro mpeauKaTa.

[lpenqukat sK LEHTP CUTYLIl TaKOX BHUCTYNIA€ MOTHUBATOPOM HIMEIBKUX
racTpoHimiB. [IpenrkaTHi MOTHUBATOPHU MPEACTaBICHI 3HAYEHHSIMHU TEMIIEPATYPHOTO,

IHCTPYMEHTAJIBHOIO, JIOKATUBHOT'O BIUIUBY, PO3AUICHHS, OJAaBaHHs, 3MiHU (QopMu
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TOILO. 3MICT MOTUBATOPIB-MIPEANKATIB € CIIEHUPIYHUM Yepe3 OOMEKEHICTh CUTYAILIH,
K1 BUKOPUCTOBYIOTHCSI TPU HOMIHAIII1 CTPaB.

VY MoTuBaniiHii 0a31 HIMEUBKHX FACTPOHIMIB 13 MPEIUKATOM KOPEIIOE CYO’ €KT,
0 MICTUTH 1H(OpPMAIlII0 TPO JIOJMHY, sIKa BIEpIIE 3alpoNoHYyBaja PEUEnTypy
BIIMOBIIHOT CTpPaBH, HATOMICTh, HAa3BM CaMUX KYJIHApiB Maixke He (PIKCYHOThCA
yepe3 iXHE HIBEJIFOBAHHS B CBIJIOMOCTI.

3a yMOBHM IMIUTIKAILIIl IpeAMKaTa Yy MOTUBALIMHINA 0a31 MOTUBATOPOM HIMEIBKUX
racTpOHIMIB MOXYTh OOHWpaTHUCS ¥ IHCTPYMEHTHB SK TOKa3HHUK 3HAPSAJIs
OPUTrOTYBAaHHS CTpaBU a00 MEAIaTHB, 110 BUPAXKAE TOMOMDKHHUHN 3aci0 MPUTrOTyBaHHS
CTpaBH 4u croci0 ii mpe3eHTanii. TepM KomiTaTMBa Ha MO3HAYEHHS JOMOMIXXHOTO
IHTpeJlEHTa CTPaBH 13 MPEIMETHO-PEYOBMHHUM  a00 KOHKPETHUM 3HAYCHHSM,
HaBMAaK{, IIMPOKO BUKOPHCTOBYETHCS TPH TBOPEHHI HIMEIBKUX TacTPOHIMIB,
OCKUIbKM 1€l MOTHBATOp 4YacTo Ju(epeHiiiroe pi3HOMaHITHI CTpaBH. Baxxiaueum
CKJIQAHUKOM MPOMO3UIlIi TPUTOTYBaHHS 1K1 € TPAHCTPECUB SIK MOKA3HUK PE3YJIbTATY
Kay3aTUBHOI'O BIUIMBY 1 MEpeTBOpPeHHs 00’ €kTa. MOTUBATOP-I€CTUHATUB yKa3y€e Ha
3aCTOCYBaHHSl CTpaBH IIOAO IHIIUX CTPaB SK JOAATOK Ta MO0 BIAMOBIIHHUX
CIIO’KHMBAYIB

YacTOTHIM MOTHBATOPOM HIMEI[LKHX TaCTPOHIMIB € JIOKATUB, PEIPE3CHTOBAHUM
nBoma tunamu. Jlo mepioro TUMy HajaekaTh MOTUBATOPHU-IOKATHUBU Ha IMO3HAYCHHS
IIEBHOI TEpUTOPii, Ji¢ BIEpIIe IPUTOTyBajach IIEBHA CTpaBa, il BMICT, CIOCIO
NPUTOTYBaHHS, TaK 1 MPO CIIOKMBYI MepeBard Ta CMakd. MOTUBATOP-JIOKATHUB
JIPYroro THUIY TPEACTABISIE CKIATHUK MICHA CHUTyallll NpPUToTyBaHHA iki. BiH
BUpa)Ka€ 3HAYEHHS YMICTWIMILNA, TOCYdy, MPHUCTPOIO, 3a JOMOMOTOI0 SKOTO
IIPE3EHTYIOTh CTPABY.

[Ipu TBOpeHHI HIMEIBKUX TaCTPOHIMIB 3aCTOCOBYEThCS W MOTHUBATOP-
TEMIIOPATHUB, 10 BKA3y€ HA Yac MPUTOTYBAaHHS CTpaBU a00 CBIKICTH MPOMYKTIB.

MoTuBaTOpy PiBHS SIKOCTI MO3HAYAIOTh KOJIP CTpPaBH, COMATHYHI W CMaKoOBi
BIIUYTTS BiA 1 CrOXKUBaHHS. MOTHBAaTOpU KOJIbOPY MaHIPECTYIOTh JOMIHYHOUHUI
KOJIIp CTPaBH, MPUHAJIEKHICTb O BUJY IHTPEIIEHTA, KOJIP MEBHOI'O KOMIIOHEHTA,

SIKUM JTOJTA€ThCS 1 BU3HAUYA€ 3arajbHe eCTeTHYHE OpOpPMIICHHS CTpaBu. MOTUBATOPH
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pPIBHS SIKOCTI BIAOOpaXarOTh CEHCOPUKY JIOJWHU MPU CHOPUUHATTI HEI SKOCTEU
CTpaBH, 30KpeMa, TEMIEPATYPHOIO PEKUMY, [IEPEBArk B CTPaB1 MEBHUX 1HIPEAIEHTIB
1 CMaKxy.

MoTuBaTOpH pIBHS KUIBKOCTI CIY>KaTh AU(PEPEHIIIHOI O3HAKOIO JJISl TIEBHUX
CTpaB, € TMOKAa3HWKAMM CHIBBIIHOIIEHHS ii 4YacThH 1 po3Mmipy. Ilpu TBOpeHHI
HIMEUBKUX TaCTPOHIMIB aKTyali3y€eThCS MAPTUTHUBHUN PIBEHb CTPYKTYpU 3HAHb PO
no3HaueHe. llapToHiMu 3a3BMuYail MO3HAYAIOTh YACTHHW Tida TBapWH, SKi
3aCTOCOBYIOTHCS B IKOCT1 00’ €KTa CUTYallli NPUTOTYBaHHS CTPABH.

Ha BigMiHy BiJl MPOMO3UIIAHO-IUKTYMHOIO THIy MOTHBALli, acOI[laTUBHO-
MeTadhOpUUHUHN, XapaKTEePU3YETHCS BUOOPOM 3HAKIB-MOTHUBATOPIB 31 cep IHIIMX
KOHIIENTIB, TOOTO (QIrypaibHUM TNpeJICTaBIeHHsAM 1HQopMalii Mmpo crTpaBy, Ii
IHTPEIEHTH, CIIOCI0 MPUTOTYBaHHS, IKOCTI TOIIO.

VY MacuBi HIMEIIBKUX TaCTPOHIMIB JIOHOPCHKMMU 30HAMHU, SIK1 TIOCTA4alOTh CBOI
3Haku 10 cepu KyiiHapii, € mepeBaxkno JIFOJAMHA, TBAPUHA, POCJIMHA,
APTE®AKT. TI'omoBHUMM TpUHIIMIIAMH MeTadopu3allii Ipu MO3HAYCHHI CTPaBU €
anTporioMopdizm, Oiomopdizm 1 mpeameroMmopdizM. OCHOBHMMH MeXaHI3MaMH
3HAKOBOi TepeiHTenpeTarnii mpu BUOOpI MeTaQopUYHHUX MOTHUBATOPIB HIMEIBKHX
raCTPOHIMIB € CMHECTE31s K 3aCTOCYBAaHHS 3HAKIB OJHHUX BIAYYTTIB HA IMO3HAYCHHS
IHITUX, TeMTaIbTyBaHHA SK YIOJIOHEHHS CTPaBH IUTICHOMY HEpPO3UJIECHOBAHOMY
o0pa3y, a TakoX MHUCJICHHEBA aHAJIOT13aIlis IEBHUX KOTHITUBHHUX CIICHAPIiB.

MexaHi3M  cuHecTe3ii TpW  HaliMEHYBaHHI CTpaB  IPYHTYETbCS  Ha
MepeiHTeprpeTanii  JOTUKOBUX BIAUYTTIB SK CMaKOBHX, IO ITOSICHIOETHCS
OOMEKEHICTIO CHEeKTPYy OCTaHHIX Ta iXHIX MOBHHMX IIO3Ha4€Hb. MeXaHi3M
relITAIbTYBAaHHS € HAA3BUYAHO TOWMIMPEHHM B  acCOLIaTUBHO-TEPMiHAIbHIHI
MoTHBaIlii. BiH mae 3MOry MOCWINTH €CTETUYHWUN BUIJISA CTPaBU IMUIAXOM  ii
YIOIOHEHHS IO TBAPWH 1 IXHIX YaCTHH Tia, KBITiB, IPUPOJAHUX 00’ €KTIB, 30KpeMa,
Ha3B HEOCCHUX CBITWJ, IUIaHET. Y TIpoIeci YIOAIOHEHHS 30pOBOTO 00pa3y
3aCTOCOBYETBCSI 1 TPOCTHM MEXaHI3M CXOXOCTI (OpMHU, KOJIbOPY CTpaBU 3
BIAMOBIAHUM mpeaMeToM. MexaHisMm audy3Hoi MeTtadopu3ailii Ha MiACTaBi

MOAIOHOCTI CLIEHApiiB 3HAYHO MEHIIE MPEJCTAaBICHUN y KOHLENTyalbHIN cdepi
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KyJdiHapii. 371e0UIbIIOr0 TAKUMHU CIEHApIIMU € ICHYBAaHHS SBHIL HPHUPOJAH, SKI
MOPIBHIOIOTHCS 31 CIOCOOOM MPUTOTYBAHHS 1XKI.

3a 3arajJlbHUM MEXaH13MOM HalOLUIbII OJIM3BKOIO 10 aCOLIaTUBHO-METa(POPUIHOI
MOTHBAIIIl € MpeleNeHTHa, SKa TaKOX XapaKTepH3yeThCs BUOOPOM MOTHBaTOpa 3
acolllaTUBHO-TEPMIHAIBHOT cPepH, M0 MICTUTh NOPAI 13 QIrypaJlbHUMH 3HAHHSMU
map KyJbTypHHUX 3HaHb. MeXaHI3M MNpeleleHTHOI MOTHBAIlli 3aCTOCOBYE 3HAKU
IHIIUX  KOHIENTyaJdhbHUX cdep Ha TO3HAUeHHS CTpaB, OJHAaK MpHpoOJIa
nepeiHTenperanii € HIIoK: A0 TACTPOHOMIYHOIO KOAY 3alydyaloThCsl 100pe BIIOMI
NpeCTaBHUKAM IE€BHOI €THOKYJIBTYPHOI CIUTBHOTH 3HAKH, AKi HE JIUIIE CIyXaTb
peKIIaMHMM TOTpedaM Il TPUBEPTAHHS YBarWm CIIOKMBAdiB, BOHH MICTATH
KyJIbTYpHO 3Hauylly iHdopmaiito 31 cdepu icTopii, JiTeparypu Ta MHUCTEITBa.
[IpenieneHTHI MOTHBATOPY HA3B CTPaB € TMO3HAYCHHSIMHU PEATbHUX ICTOPHYHUX OCiO
(MpencTaBHUKIB KOPOJIIBCHKOT JUHACTII, JEpP)KaBHUX, JITEPATYPHUX 1 MHUCTEI[BKUX
JISYiB 1 T. 1H.).

3a yMOBM BHUKOPUCTaHHS B OHOMACIOJOTIYHUX CTPYKTypax HIMEIbKUX
raCTPOHIMIB PI3HUX 3a CTATyCOM KOMITOHEHTIB cTpykTypu MIIK, Taki HaliMeHyBaHHS
KBaTIIKyIOTbCS SK 3MIillIaHO MOTHUBOBaHI. [Ipu 3Mimradiii MOTHBAIIl TOETHYIOTHCS
IPOIIO3UITIMHKIKM, aCOIIaTHBHO-TEPMIHAIBHUN Ta MoaycHuil kommoHeHTH MIIK.
OcoOnuBy Bary B JIaHOMY BHIAQJKy Ma€ MOJYCHHI KOMIIOHEHT, SKUW Tepenae
CEHCOPHI, TICHUXOJIOT1YHI, €CTeTUYHI W €THYHI OI[IHKH CTpaBH, CMaKOBI Ta 30POBi
Bpa)KeHHS BiJ| HEl.

3aramoM, JIOCHIIPKEHHS MOTHBAIlli HIMEIBKMX TaCTPOHIMIB Ja€ 3MOTry
BU3HAYUTH CHENU(IKy BHYTPIIIHBOTO JOCBINY HApOMy, MOTIMOWUTH YSBIECHHS TPO
3B’SI30K TPAJAMIIINA 1 KyJTbTYPHUX HOPM 13 MOBHUMH 3aKOHOMIPHOCTSIMH.

OcHOBHI pe3yNnbTaTH JOCHIKCHHS MOXYTh OyTH BHUKOPHCTAaHI SIK TIPH
MOIATTBIIIOMY JTOCIIJKEHHI HOMIHATUBHOTO KJIaCy TaCTPOHIMIB Ha MaTepiaji pi3HHUX

MOB, TaKk ¥ y mporieci KOrHITHBHO-OHOMACIOJOTIYHOTO aHaN3y IHIIUX JIGKCHYHUX

IpYIL
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	Домінантою генетивних конструкцій може виступати іменник на позначення страви: Omas Kohlrouladen («Dieses Gericht besteht aus Kohlblättern und Hackfleisch» (6)), Mutters Quarkkuchen (hausgemachter Käseauflauf (6)).
	Імплікація комітатива, позначеного іменником з прикметником, актуалізує інші терми пропозиції, що знаходить відображення в ономасіологічній структурі гастроніма. Так, конструкція Adj+N вказує на позначення географічної назви місця приготування...
	Прикметники  вносять додатковий зміст у назву страви:
	1) характеризують супутній інгредієнт за кольором: Schneebälle («Dabei handelt es sich um Gebäck aus Mürbeteig, das in Rothenburg an der Tauber besonders beliebt ist» (18)),  Schwarzwälder Kirschtorte («In Deutschland erschien es Anfang der 1930er Jah...
	2) за розміром: Kokos-mini-Gugelhupfe im Eierkarton («Süßigkeiten für Kinder, die in der Form Hühnereiern ähnlich sind» (2)), Großer Gans («… ist ein Gericht, das seinen Ursprung an der Westküste Schleswig-Holsteins in Dietmarschen und Nordfriesland h...
	3) за формою: Rumkugel («Die Rumkugel, in einigen Regionen auch  Trüffel genannt, ist eine Konditoreispezialität, die dem Konfekt zuzuordnen ist» (8)).
	Складені композити, де домінантою може виступати іменник на позначення частини тіла тварини, що служить продуктом харчування, а залежні компоненти уточнювати додатковий інгредієнт: Schweinshaxe («In der deutschen Küche ist es eine gebratene Schinkensc...
	Смакові відчуття у німецьких найменуваннях страв демонструють антиномії: жирний / пісний: die Schmalzkekse («Kekse mit viel Fett zum Teig» (16)), Fettkuchen («Thüringer Blechkuchen» (2)), magere Reissuppe («Suppe mit einem Minimum an Produkten» (6));...
	Окрім того, в ономасіологічній структурі німецьких гастронімів представлені мотиватори-об’єкти на позначення основного інгредієнта страви: Wirsingkohleintopf («Gedünstetes Gemüse» (6)), Lammbraten («Lamm, das lange bei niedriger Temperatur gebacken wi...
	Зміст мотиватора-інструментива перетинається зі змістом іншого терма – медіатива. Медіатив міститься переважно у структурі предиката, позначаючи продукт, що служить засобом для приготування страви: Gefüllte Schweinefilets mit Parmaschinken («Mit Schi...
	Мотиватор-дестинатив у структурі німецьких гастронімів корелює з позиціями об’єкта та  комітатива. Дестинативом може служити компонент, що позначає призначення страви у широкому розумінні: Currysauce zu Currywurst («Gebratene traditionelle Würstchen m...
	З одного боку, локатив  служить диференційною ознакою страви, а з іншого уточнюює місце приготування, де і прихована інформація фонового характеру, яка добре відома представникам німецького народу. Так, наприклад, у кожної федеративної землі Німеччини...
	Шлезвіг-Гольштейн славиться наступними: Pharisär («Ein typisch norddeutsches Nationalgetränk. Es ist eine Mischung aus Rum, Kaffee und Schlagsahne» (15)); Lübecker Marzipan  («Berühmt ist die Stadt für ihr Marzipan, das von den besten Köchen der Hanse...
	Для Бремену типовими стравами є: Grünkohl und Pinkel («Eines der bekanntesten Gerichte der Region. Geräucherte Pinwurst vom Schwein, in Norddeutschland oft karamellisiert» (15)); Bremen Knipp («Nahrungsmittel für die Armen sind seit langem eine echte ...
	Федеративна земля Мекленбург-Передня Померанія відома завдяки страві Sanddorn («Eine typische Dünenpflanze der Nord- und insbesondere der Ostsee. Typische deutsche Gerichte sind Sanddorngelee, Getränke wie Buttermilch und Sanddornkuchen, der mit Sandd...
	Столиця Німеччини Берлін має свою особливу страву: Berliner Weisse («Besteht   aus Weizenbier gemischt mit Holz – oder  Himbeersirup» (10)).
	Саксонія прославляється стравами Christstollen («Besonders berühmt ist heute der Dresdner Christstollen, der eine besonders lange Tradition und ein festes Rezept hat, aber es gibt auch Backwaren, die denen in anderen Regionen ähnlich sind» (15)); Quar...
	Часто  у Тюрингі згадують про Thüringer Klöße  («Die Thüringer Knödel haben manchmal einen grünlichen Farbton und sind daher auch grünliche Knödel. Frittierte Brotwürfel in der Mitte der Knödel sind eine typische regionale Spezialität Thüringens» (15)).
	Для Баварії типовими стравами є  Schnupfnudeln («Die Kartoffelnudeln wurden während des Dreißigjährigen Krieges von Soldaten entwickelt und haben sich seither zu verschiedenen regionalen Varianten entwickelt» (15)); Nürnberger Bratwürste («Eine weiter...
	Відповідно у Баден-Вюртембергу традиційна страва Spältzle  («Ein typisch deutsches Gericht, kann man ohne ungewöhnliche Zutaten kochen, aber es gibt viele verschiedene Rezepte für Teig» (15)).
	Саар має свою найуживанішу страву Löwenzahnsalat («Da Löwenzahn hierzulande ohne Probleme wächst und besonders bei Kindern beliebt ist, gibt es viele typisch deutsche Gerichte, vor allem im Saarland, wo er die Gemüseernte markiert» (15)).
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